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Senhor Presidente:

Temos a honra de encaminhar & apreciagiio e deliberagdo de Vossa
Exceléncia e Dignos Pares, o incluso Projeto de Lei que dispde sobre a criagdo do Servigo de
Inspeg¢do Municipal (SIM) dos Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus Derivados, e dé outras
providéncias.

A sociedade e o Poder Publico estdo sempre desenvolvendo mecanismos com
o objetivo de preservar a salide e a integridade fisica dos seres humanos.

Para tanto, tém sido adotadas legislagdes de ambito federal, estadual e
municipal, que buscam através de um controle rigido, impor medidas para a preservagio e
manuten¢do da saude animal € humana.

O Municipio de Sorocaba, ndo podendo ficar & margem desses mecanismos
de controle, principalmente para poder orientar e fiscalizar a boa prética, higiene e tecnologia na
fabricagdo dos produtos de origem animal e vegetal e seus requisitos regulamentares, vem
apresentar a essa Colenda Camara o presente Projeto, com o objetivo de criar o SIM — Servigo de
Inspegéo Municipal, que norteara principalmente a produg#o artesanal e coibira as negligéncias e os
abusos que colocam em risco a saude publica.

A criagio do Servigo de Inspe¢dio Municipal — SIM, ¢ uma iniciativa do
Conselho Municipal de Agricultura, Pecuiria e Abastecimento — COMAPA, e recebeu o apoio de
todos os representantes da sociedade civil que o compdem, atendendo aos preceitos da Lei Federal
n° 8.171 de 17 de janeiro de 1991, regulamentada pelo Decreto n® 5.741, de 30 de marco de 2006,
que instituiu o Sistema Unificado de Atengdo 4 Sanidade Agropecuaria - SUASA.

O Poder Publico ndio poderia deixar de acolher e incentivar essa iniciativa,
posto que se trata de relevante servigo a ser prestado em prol da preservagdo da satide publica, bem
como atender aos pequenos produtores que certificados terfio condigdes de fornecer & merenda
escolar seus produtos, fomentando dessa forma a agricultura familiar que representa 70% (setenta
por cento) do que é produzido no Municipio.

Pelos seus mecanismos, pretende-se estabelecer um padrio de identidade ¢
qualidade dos produtos de origem animal e vegetal, classificando-os e tipificando-os, oferecendo a
sociedade a seguranc¢a necessaria ao seu consumo.
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Estando dessa forma, plenamente justificada a presente proposicdo,
esperamos contar com o imprescindivel apoio dessa Colenda Cémara para a transformagéo do
Projeto em Lei, solicitando que a sua tramitagio se dé no regime de urgéncia, conforme
estabelecido na Lei Orgénica do Municipio, reiterando a Vossa Exceléncia e Nobres Pares,

protestos de elevada estima e consideragio.

Atenciosamente.

JOSE AILTON RIBEIRO

Prefeito

Ao

Exmo. Sr.

MARIO MARTE MARINHO JUNIOR
DD. Presidente da Cdmara Municipal de
SOROCABA - SP

PL criagdoSIM
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PROJETODELEI neo 538/2010

(Dispde sobre a criagio do Servigo de Inspecio
Municipal (SIM) dos Produtos de Origem
Animal, Vegetal e seus Derivados, e di outras
providéncias).

A Camara Municipal de Sorocaba decreta:

CAPfTULOI
DAS DISPOSIGOES GERAIS

Art. 1° Fica criado o Servigo de Inspegiio Municipal (SIM) dos Produtos de
Origem Animal, Vegetal e seus Derivados, nos termos do artigo 23, II, da Constituigdo Federal da
Republica Federativa do Brasil, cujo objetivo € a prévia inspecéo sanitaria dos produtos de origem
animal e vegetal e seus derivados, produzidos, manipulados, acondicionades ¢ em transito no
Municipio de Sorocaba.

t )% Paragrafo unico. O Servigo de Inspecdo Municipal (SIM) se enquadrard na
estrutura administrativa da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdémico, nos termos do
artigo 16 desta Lei, que incluiu o item I ao inciso “a-1” do artigo 21° da Lei n° 7.370, de 2 de maio
de 2005.

Art. 2° Estdo sujeitos a fiscalizag8o prevista nesta Lei:

I — os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos e matérias-
primas;

II - o pescado e seus derivados;

I1I — o leite e seus derivados;

IV - 0 ovo e seus derivados;

V - o mel, a cera de abelha ¢ seus derivados;

VI — as hortaligas em geral, as frutas e os cereais e seus derivados.

Art. 3° A prévia inspegdo e fiscalizagio dos produtos de origem animal e
vegetal no ambito do Municipio de Sorocaba, nos termos da Lei Federal n® 1.283, de 18 de
dezembro de 1950 e da Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, seréd exercida pelo Poder

Executivo e abrangera:

I — as propriedades rurais ou fontes produtoras;
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I1 - o transito de produtos de origem animal e vegetal destinados a alimentagdo
humana e/ou animal ou & industrializagéo;

III - matadouros e frigorificos, coibindo o abate clandestino e a respectiva
comercializacio;

IV — laticinios e usinas de beneficiamento de leite, sendo proibido o comércio
de leite *“in natura” e permitido somente o comércio de leite pasteurizado, seja por pasteurizagéo
rapida ou lenta, este Gltimo permitido somente no caso de fabrica de laticinios;

V - nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem, armazenem,
conservem ou acondicionem produtos de origem animal ou vegetal;

Paragrafo unico. Entende-se por estabelecimentos de produtos de origem
animal e/ou vegetal, para os fins desta lei, qualquer instalagio ou local nos quais sejam utilizadas
matérias-primas ou produtos provenientes de produgfio animal ou vegetal, bem como quaisquer
locais onde sejam tais produtos recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados,
conservados, armazenados, depositados, embalados e rotulados, com finalidade industrial ou
comercial.

Art. 4° A prévia inspecio e fiscalizagdo exercida pelo Servico de Inspecdo
Municipal de Sorocaba que trata esta Lei serd supervisionada por médico veterindrio habilitado
conforme estipula a Lei Federal n® 5.517, de 23 de outubro de 1968, artigo 5°, alinea “f”, quando se
tratar de produtos de origem animal, e outro profissional qualificado quando se tratar de produtos de
origem vegetal, e terd como objetivos:

I - o controle das condig¢bes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas de produgéo,
manipulagdo, beneficiamento, armazenamento e transporte dos produtos de origem animal, vegetal
e seus derivados;

I ~ o controle da qualidade ¢ as condigdes técnico-sanitirias dos
estabelecimentos em que sdo produzidos, preparados, manipulados, beneficiados, acondicionados,
armazenados, transportados e distribuidos os produtos de origem animal e vegetal, com finalidade
industrial ou comercial;

III - a fiscalizag3o das condigdes de higiene e satide das pessoas que trabalhem
nos estabelecimentos referidos no inciso anterior;

IV - a fiscalizagiio e o controle de todo o material utilizado na manipulagéo,
acondicionamento e embalagem dos produtos de origem animal e vegetal;

V — disciplinar os padrdes higiénico-sanitarios e tecnoldgicos dos produtos de
origem animal e vegetal;
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VI - a fiscalizagdo e o controle do uso dos aditivos empregados na
industrializagdo dos produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;

VII — realizar exames tecnolégicos, microbiologicos, histoldgicos, fisico-
quimicos, enzimaticos e dos caracteres organolépticos de matérias-primas e produtos, quando
necessario.

Paragrafo dnico. Para a realizagfo dos exames referidos no VII, enquanto ndo
forem disponiveis as estruturas necessérias, a Prefeitura Municipal utilizara os laboratdrios oficiais,
mediante convénio com os érgdos competentes.

Art. 5° Os estabelecimentos de que trata o artigo 2° somente poderdo funcionar
se previamente registrados no érgdo competente.

Art. 6° As autoridades de saide piblica estaduais e federais comunicardo ao
Servigo de Inspegdo Municipal (SIM) da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico os
resultados de sua fiscalizag3o, quando se tratar de produtos de origem animal e/ou vegetal, que
possam interessar aos fins especificos desta Lei.

Art. 7° O Poder Executivo poderé solicitar o apoio técnico e operacional dos
6rgios de fiscalizagdo estadual e federal, no que for necessério para o fiel cumprimento desta Lei,
podendo, ainda, no interesse da saide publica, exercer a fiscalizagdo conjunta com esses érgéos e
requerer, no que couber, a participagdo da Secretaria Municipal de Saude e de associagdes de
profissionais ligados a matéria.

§1° O Servigo de Inspegio Municipal (SIM) quando necessario para o
desenvolvimento das suas fung¢des, podera:

a) solicitar o auxilio policial;

b)promover treinamento técnico do pessoal envolvido na fiscalizacdo,
inspegao, classificagdo e produgdo dos produtos e subprodutos de origem animal e vegetal.

¢) manter mecanismos permanentes de divulgagio e esclarecimento junto as
redes publicas e privadas, bem como junto & populagio, no sentido de objetivar a plena orientagdo e
esclarecimento do consumidor.

§2° Os dispositivos tratados no paragrafo serdio de competéncia do Servigo de
Inspegdo Municipal (SIM) da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico, podendo ou
ndo existir parcerias com demais érgdos competentes.

CAPITULO I
DAS SANCOES
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Art. 8° As infragGes referentes a presente Lei sujeitam o infrator as seguintes
sancdes:

I — adverténcia, quando o infrator for primario e nfo tiver agido com dolo ou
ma-fé,

II - multa de até 01 (um) salario minimo vigente a época da infragdo, nos casos
ndo compreendidos no inciso anterior; proporcional a gravidade da infrago, podendo ser dobrada,
nos casos de reincidéncia;

III — apreensdio e ou condenagido de matérias-primas, produtos, subprodutos €
derivados de origem animal e vegetal, quando ndo apresentarem condi¢8es higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinem, ou forem adulteradas ou falsificadas;

IV — suspensio de atividade que cause risco ou ameaga de natureza higiénico-
sanitaria;

V — apreensdo dos aditivos e ingredientes nfo autorizados e/ou adulterados;

VI — apreensdo de rotulagens impressas em desacordo com as disposigdes
legais;

VII - interdig8o total ou parcial do estabelecimento quando a infrag@o consistir
na adulteracdo ou falsificagdo habitual do produto ou verificar, mediante inspegfo técnica realizada
pelo 6rgdo competente, a inexisténcia de condigdes técnicas e higiénico-sanitarias previstas nas
legislagGes vigentes.

§ 1° As multas previstas neste artigo serfio agravadas até o grau méximo nos
casos de artificio, ardil, simulagdo, desacato, embarago ou resisténcia a agéio fiscal, levando-se em
conta, além das circunstancias atenuantes, a situagio econémico-financeira do infrator e meios ao
seu alcance para cumprir a Lei.

§ 2° A suspensdo de que trata o inciso IV cessard quando sanado o risco ou
ameaca de natureza higiénico-sanitéria.

§ 3° A interdicdo de que trata o inciso VII podera ser levantada, apos o
atendimento das exigéncias que motivaram a san¢do.

§ 4° Se a interdi¢io ndo for levantada nos termos do pardgrafo anterior,
decorridos 12 (doze) meses, o registro serd automaticamente cancelado.

§ 5° As multas de que trata o inciso II serdo regulamentadas por decreto,
fixando os valores das taxas de registro e das multas proporcionais a gravidade da infragao.
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Art. 9° O nio recolhimento das multas que vierem a ser aplicadas, no prazo
estipulado, acarretara a inscrigio em divida ativa da Prefeitura, nas formas da legislagdo vigente.

CAPITULO IIT
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS E DA ROTULAGEM

Art. 10 Os documentos necessérios para o registro do estabelecimento e para o
registro de rotulagem, plano de marcagio, etiquetas ou carimbos, a serem utilizados nos produtos de
origem animal ou vegetal, assim como seus derivados e matérias-primas, junto ao Servigo de
Inspegdo Municipal (SIM), serdo previstos em Decreto,

Art, 11 Para estabelecimentos ji existentes € em desacordo com as novas
normas e diretrizes exigidas pelo Servico de Inspegdo Municipal (SIM), a Prefeitura estipulara
prazo para cumpri-ias, segundo procedimento a ser regulamentado por Decreto.

Art. 12 As atividades do Servico de Inspe¢io Municipal (SIM) serdo
apresentadas através de relatorio anual enviado & Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Econdmico.

CAPITULOIV
DAS DISPOSICOES FINAIS

& zArt. 13 Fica incluido o Servigo de Inspegiio Municipal no item I ao inciso “a-
1> do artigo 21° da Lei n® 7.370, de 2 de maio de 2005, que reorganiza a estrutura administrativa da
Prefeitura Municipal de Sorocaba e d& outras providéncias:

Art.14 Serdo destinados 4 Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Econdémico recursos orgamentirios suficientes ¢ pessoal técnico e administrativo, necessérios a
implantag3o e execugdo do Servigo de Inspegéio Municipal de que trata esta lei.

Art. 15 O Poder Executivo regulamentard a presente Lei no prazo de 60 (
sessenta) dias da sua publicaggo.

Art. 16 As despesas com a execucdio da presente Lei correrdo por conta de
verba orgamentaria propria.

Art. 17 Esta Lei entradm i a publicagio.

o3
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Trata-se de projeto de lei que “Dispbe sobre a criacdo do Servigo de inspegdo
Municipal (SIM) dos Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus Derivados, e dad
outras providéncias”, de autoria do sr. Prefeito Municipal, que, na mensagem,
solicita a apreciagao da matéria em regime de urgéncia.

O Art. 1° do projeto estabelece a criagcao do “Servico de Inspecdo Municipal
(SIM) dos Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus Derivados”, de acordo com o
art. 23, inc. ll, da CF, com o objetivo de prévia inspecdo sanitdria dos produtos
de origem animal e vegetal de seus derivados, produzidos, manipulados,
acondicionados e em trdansito no Municipio de Sorocaba’; de acordo com o
Pardgrafo Unico o Servico de Inspe¢do Municipal (SIM) integrara a estrutura da
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico; o Art. 2° refere os sujeitos a
fiscalizacdo do 6rgéo, nos incs. I a VI, o Art. 3° refere que a prévia inspe¢do e
fiscalizacdo dos produtos de origem animal e vegetal no Municipio sera exercida
pelo Poder Executivo, de acordo com os incs. | a V, e Pardgrafo unico,
entendendo-se por estabelecimentos de produtos de origem animal e/ou vegetal
“qualquer instalagdo ou local nos quais sejam utilizadas matérias-primas ou
produtos provenientes de producao animal ou vegetal...”, o Art. 4° e incs. I a Vil
referem a forma e objetivos da prévia inspecdo e fiscalizacdo exercida pelo
Servico de Inspecao Municipal (SIM); o Art. 5° refere que os estabelecimentos de
que trata o art. 2° somente poderdo funcionar “se previamente registrados no
érgdo competente”, o Art. 6° refere que as autoridades de saude publica
estaduais e federais enviardo ao SIM da Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Econdmicos os resultados de sua fiscaliza¢dao, de acordo com os objetivos desta
Lei: o Art. 7° refere que a atuacio e apoio técnico e operacional dos érgdos de
fiscalizacido federal e estadual ao Poder Executivo, quando necessario, de acordo
comos §§ 19 e 2% o Art. 8° e seus incs. la Vil, e §§ 1° a 59 referem as sangdes
administrativas e pecuniarias decorrentes das infragdes da presente Lei; o Art. 9°
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refere a inscricio em divida ativa da Fazenda, das multas nao pagas no prazo
legal; o Art. 10 refere que os documentos a serem apresentados ao S/IM terao
previsdo por Decreto; o Art. 11 refere refere hipotese dos estabelecimentos ja
existentes e prazo para adequacdo; o Art. 12 refere que as atividades do SIM
serio apresentadas por relatdrio anual a Secretaria de Desenvolvimento
Econdmico; o Art. 13 inclui “item I', referente ao Servigo de Inspecdo Municipal
(SIM), ao inc. “a-1" do art. 21 da Lei n° 7.370/05(reorganiza a estrutura
administrativa da Prefeitura Municipal); o Art. 14 refere a destinacao a Secretaria
de Desenvolvimento Econdmico dos recursos or¢amentarios e pessoal técnico e
administrativo para a implantacio do SIM; o Art. 15 refere clausula de

regulamentacio pelo Executivo; o Art. 16 refere clausula financeira e o Art. 17 -

clausula de vigéncia da Lei, a partir de sua publicacao.

O projeto versa sobre normas de protecdo d saude publica mediante a
instituicio pelo Poder Executivo do Servico de Inspecdo Municipal-SIM  dos
produtos de origem animal, vegetal e seus derivados, com o objetivo de prévia
inspecdo sanitaria dagqueles produtos, cujo servico publico ficara vinculado a
estrutura administrativa da Secretaria do Desenvolvimento Econdmico do
Municipio.

Para 0 cumprimento das normas de inspecao e fiscalizacdo sanitaria
instituidas pela Lei, o Poder Executivo atuard em conjunto com 0s orgaos de
fiscalizacdo federal e estadual, conforme o caso, podendo utilizar-se do apoio
técnico e operacional dos referidos 6rgaos, de acordo com 0s Arts. 6° e 7°.

A matéria é da iniciativa legislativa privativa do sr. Prefeito Municipal, nos
termos do art. 38, inc. IV, da LOMS (“criagdio, estruturagdo e atribuigdes dos érgdos da
Administrag@o direta do Municipio”); competindo ao Chefe do Executivo “dispor sobre a
organizagdo e o funcionamento da Administragdo municipal. na forma da lei” (Art. 61, inc. VIIL,
LOMS).

A respeito da edicao de normas de preservacio da saude publica pelo
Municipio, ensina HELY LOPES MEIRELLES que: “Ao Municipio sobram podercs para edirar
normas de preservagio da saide publica nos limites de seu territério, uma vez que, como entidade
estatal que &, estd investido de suficiente poder de policia inerente a toda a2 Administragdo Publica para
2 defesa da satide e bem-estar dos municipes. Claro que o Municipio nio pode legislar e agir contra as
normas gerais estabelecidas pela Unido e pelo Estado-membro ou além delas, mas pode supri-las na sua
auséncia, ou complementi-las em suas lacunas, em tudo que disser respeito & saude publica local (CF,
arts. 24, XI1, ¢ 30, I, 11 ¢ VID)".'

Prossegue o autor afirmando, com referéncia a fiscalizacao e execu¢do das
medidas sanitdrias pelo Municipio, que: "O Municipio as realiza nos limites de sua
competéncia, usando do poder de policia que lhe é inerente (CF, art. 30, I). Insistimos, porém, que 2
acio do Municipio em matéria de saide publica é sempre conjunta com a da Unido e do Estado-
membro (CF, art. 23, IT)".

' DIREITO MUNICIPAL BRASILEIRO, 15" Ed., pdg..462.

2 Ob.cit.,pag.463. w
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Com relacdo & boa técnica legisiativa, sugere-se alteragbes no Pardgrafo
unico do Art. 1° do projeto, para ali ficar constando “nos termos do artigo 13
desta Lei” e nao “artigo 16"; e também alteragdes no Art. 13, para ali ficar
constando “no item Il do art. 21" da Lei n® 7.370/05, para vincular a inclusao do
Servico de Inspec¢ao Municipal (SIM) a estrutura da Secretaria do Desenvolvimento

Econbmico’, e ndo “item [', ja existente.

Sob o aspecto juridico, nada a opor.
Eo parecer.

Sorocaba, de dezembro de ZOl;A/M
%‘—t’m

“Claudinei José Gusma ardelli
Assessor Juridico &

De acordo:

Margia eg’i'(rul &S

Secretaria Juridica

A4
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Camara Municipal de Sorocaba
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N° COMISSAO DE JUSTICA

SOBRE: o Projeto de Lei n® 538/2010, de autoria do Sr. Prefeito Municipal, que
dispde sobre a criacdo do Servico de Inspegdo Municipal (SIM) dos
Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus Derivados, e da outras
providéncias. '

Conforme o Art. 51 do Regimento Interno da Cimara
Municipal de Sorocaba, indico parn relator deste Projeto o Vereador
Anselmo Rolim Neto, que deverd observar o § 1° devendo emitir seu parecer

conforme os § § 2° e 3° do mesmo artigo.

S/ C.; de dezembro de 2010.

"
R

Este imprasso fol confeccionada
com papel 100% reciclado.
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COMISSAO DE JUSTICA
RELATQR: Vercador Anselmo Rolim Neto
PL 538/2010

Trata-se de Projeto de Lei de autoria do Senhor Prefeito
Municipal, que “Dispde sobre a criacdo do Servigo de Inspegdo Municipal (SIM) dos
Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus Derivados, e d4 outras providéncias”,
havendo solicitacdo de urgéncia em sua tramitacio (art. 44, §1° da LOMS).

De inicio, a proposi¢ao foi encaminhada a D. Secretaria
Juridica, para exame da matéria, quanto aos aspectos legais e constitucionais, que
exarou parecer favoravel ao projeto, com ressalvas quanto a técnica legislativa.

Na seqtiéncia de sua tramitagado legislativa, vem, agora, a esta
Comisséo de Justica para ser apreciada.

Procedendo a analise da propositura, constatamos que ela
pretende criar o Servigo de Inspegao Municipal (SIM) dos Produtos de Origem Animal,
Vegetal e seus Derivados, o qual de acordo com a mensagem do Sr. Prefeito, “norteara
principalmente a produgio artesanal e coibird as negligéncias e os abusos que colocam
em risco a satde publica”.

Verifica-se que a matéria é da competéncia do Municipio (art.
33, 1, “a” da LOMS?!) e sua iniciativa é privativa do Sr. Prefeito, tendo em vista que
interfere na estrutura administrativa (art. 38, IV da LOMS?).

Ademais, o Municipio pode utilizar-se de meios necessarios
para restringir direitos e liberdades dos municipes em favor do interesse coletivo, como
se extrai dos ensinamentos do ilustre administrativista Hely Lopes Meirelles:

“Além do controle das edificagbes, cabe ao Municipio a policia sanitidiria dos géneros
alimenticios, principalmente dos pereciveis, como a carne verde, o lette, 0s ovos, as frutas,
¢ verduras, comumente oferecidos so consumidor em cstabelecimentos ¢ feiras livres
* locais. Esses produtos, embora passiveis de fiscalizagio federal e estadual, sujeitum-se no
controle da Prefeitura, pela evidente razdo de que, mesmo ent bom estado na sua origem,
podem deteriorar-se no transporte e na exposicdo @ venda ao consuntidor. Assim sendo,
desde que compefe a0 Municipio zelar pela savide piiblica em seu territdrio, cabe-the a
fiscalizagdo saniliria dos produlos consumiveis por sua populagio”. (Direito
Administrativo Brasileiro, Mallieiros Editores, S5io Paulo, 258 ed., p. 133). (g.n.)

" ®Art. 33, Cabe & Cémm‘*a Municipal, com a sangio do Prefeito, legislar sobre as matirias de competéncia do Municlpio, especinlmente no que se refere ao se rlxh-::
I - assuntos de intercsse local, inclusive suplementando a legistagdo foderal ¢ a estadual, notadamente ne que diz respeito; '

a) & sariele, A assisténcia piiblica e & protegdo € ganuntia das pessoas portadoras de deficiéncia;” (g.m.) .- “
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No Entretanto, seguindo a orientagio da D. Secretaria Juridica o PL
merece reparos quanto a sua técnica legislativa, de modo que esta Comissé&o de Justica,
nos termos do disposto no caput do art. 41 do RIC, apresenta as seguintes emendas:

Emenda n® 01

O paragrafo tnico do art. 1° do PL n® 538/2010 passa a ter a
seguinte redagao:

“Art. 1°..

Pardgrafo tinico. O Servigo de Inspegio Municipal (SIM) se enguadrard na
estrutura  administrativn dn  Secretarin Municipal de Desenvolvimento

LI

Econdmico, nos termos do art. 13 desta Lei, que incluin o item 2 na alinea “a
do inciso I do art. 21, dn Lei n® 7.370, de 02 de mnio de 2005.”

Emenda n® 02

O art. 13 do PL n® 538/2010 passa a ter a seguinte redagdo:

“Art. 13 Fica incluido o Servigo de Inspecio Municipal no item 2, da alinea
“a”, do inciso I, do art. 21, da Lei n° 7.370, de 02 de maio de 2005, gue
reorgmitiza a estrutura adnministrativa da Prefeitura Municipal de Sorocaba e
dd outras providéncias.”

Ante o exposto, sendo observada as emendas apresentadas, nada a
opor sob o aspecto legal.

S/C., de dezembro de 2010.

JOSE FRANCISC ‘ﬁEz
Men Y e
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Ne° COMISSAO DE ECONOMIA, FINANCAS, ORCAMENTO E
PARCERIAS

SOBRE: as Emendas n° 01 ¢ 02 ¢ o Projeto de Lei n°® 538/2010, de autoria do Sr.
Prefeito Municipal, que dispde sobre a criagdo do Servico de Inspecdo
Municipal (SIM) dos Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus

Derivados, e d4 outras providéncias.

Pela aprovagao. -

S/C., de dezembro de 2010.
/.

A e
Y/ /
JOSE GERALIIOREIS VIANA
Presz;de te

e T

JOSE FRANCISCO MARTINEZ
embr

P
LR

Este impressa fol confeccionado
com papel 100% reciclado.



Estado de Sdo Paulo

N° COMISSAO DE EDUCACAO, CULTURA, SAUDE PUBLICA,
DESPORTOS, MEIO AMBIENTE E JUVENTUDE

SOBRE: as Emendas n° 01 e 02 e o Projeto de Lei n°® 538/2010, de autoria do Sr.
Prefeito Municipal, que dispbe sobre a criagdo do Servico de Inspecao
Municipal (SIM) dos Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus
Derivados, e dé outras providéncias.

Pela aprovacao.

S/C., dedezembro de 2010.

JOAO DON IZ{ETI SILVESTRE
Membro
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COMISSAO DE REDACAO - PL n. 538/2010

SOBRE: Dispde sobre a criagio do Servigo de Inspecio Municipal (SIM)
dos Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus Derivados, e di outras
providéncias.

Esta comissdo apresenta a seguinte redagao:

A Camara Municipal de Sorocaba decreta:

CAPITULO
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Fica criado o Servigo de Inspegdo Municipal (SIM) dos
Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus Derivados, nos termos do art. 23, 11, da
Constituicio Federal da Reptiblica Federativa do Brasil, cujo objetivo é a prévia
inspecdo sanitaria dos produtos de origem animal e vegetal e seus derivados,
produzidos, manipulados, acondicionados e em transito no Municipio de Sorocaba.

Paragrafo unico. O Servico de Inspegdo Municipal (SIM) se
enquadrard na estrutura administrativa da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico, nos termos do art. 13 desta Lei, que incluiu o item 2
na alinea “a” do inciso I do art. 21 da Lei n°® 7.370, de 02 de maio de 2005.

Art. 2° Estdo sujeitos a fiscalizacdo prevista nesta Lei:

I - os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos
e matérias-primas;

II - o pescado e seus derivados;
I1I - o leite e seus derivados;
IV - 0 ovo e seus derivados;

V - o mel, a cera de abelha e seus derivados; V43
2

A
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VI - as hortalicas em geral, as frutas- e os cereais e seus
derivados.

Art. 3° A prévia inspecdo e fiscalizagdo dos produtos de
origem animal e vegetal no 4mbito do municipio de Sorocaba, nos termos da Lei
Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950 e da Lei Federal n® 7.889, de 23 de
novembro de 1989, ser4 exercida pelo Poder Executivo e abrangera:

I - as propriedades rurais ou fontes produtoras;

I - o transito de produtos de origem animal e vegetal
destinados a alimenta¢io humana e/ou animal ou a industrializacio;

11l - matadouros e frigorificos, coibindo o abate clandestino e a
respectiva comercializagao;

IV - laticinios e usinas de beneficiamento de leite, sendo
proibido o comércio de leite “in natura” e permitido somente o comércio de leite
pasteurizado, seja por pasteuriza¢do répida ou lenta, este ultimo permitido somente
no caso de fabrica de laticinios;

V - nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem,
armazenem, conservem ou acondicionem produtos de origem animal ou vegetal.

Paragrafo tinico. Entende-se por estabelecimentos de produtos
de origem animal e/ou vegetal, para os fins desta Lei, qualquer instalacdo ou local
nos quais sejam utilizadas matérias-primas ou produtos provenientes de producao
animal ou vegetal, bem como quaisquer locais onde sejam tais produtos recebidos,
manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados,
depositados, embalados e rotulados, com finalidade industrial ou comercial.

Art. 4° A prévia inspegdo e fiscalizagdo exercida pelo Servigo
de Inspecio Municipal de Sorocaba que trata esta Lei serd supervisionada por
médico veterinario habilitado conforme estipula a Lei Federal n° 5.517, de 23 de
outubro de 1968, art. 5°, alinea “f”, quando se tratar de produtos de origem animal, e
outro profissional qualificado quando se tratar de produtos de origem vegetal, e tera
como objetivos:

I - o controle das condi¢des higiénico-sanitarias e tecnologicas
de produgdo, manipulagio, beneficiamento, armazenamento e transporte dos
produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;

”
e
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NO II - o controle da qualidade e as condigdes técnico-sanitérias
dos estabelecimentos em que s3o produzidos, preparados, manipulados,
beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados e distribuidos os
produtos de origem animal e vegetal, com finalidade industrial ou comercial;

Il - a fiscalizagdo das condi¢des de higiene e satde das
pessoas que trabalhem nos estabelecimentos referidos no inciso anterior;

IV - a fiscalizacfio e o controle de todo o material utilizado na
manipulacdo, acondicionamento e embalagem dos produtos de origem animal e
vegetal;

V - disciplinar os padrdes higiénico-sanitarios e tecnologicos
dos produtos de origem animal e vegetal;

VI - a fiscalizagdo e o controle do uso dos aditivos empregados
na industrializagdo dos produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;

. VII - realizar exames tecnologicos, microbiologicos,
histologicos, fisico-quimicos, enzimaticos e dos caracteres organolépticos de
matérias-primas e produtos, quando necesséario.

Paragrafo Gnico. Para a realizagao dos exares referidos no VII,
enquanto ndo forem disponiveis as estruturas necessérias, a Prefeitura Municipal
utilizara os laborato6rios oficiais, mediante convénic com os 6rgédos competentes.

Art. 5° Os estabelecimentos de que trata o art. 2° somente
poderdo funcionar se previamente registrados no 6rgao competente.

Art. 6° As autoridades de saide publica estaduais e federais
comunicardo ao Servico de Inspecdo Municipal (SIM) da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico os resultados de sua fiscalizagdo, quando se tratar de
produtos de origem animal e/ou vegetal, que possam interessar aos fins especificos
desta Lei.

Art. 7° O Poder Executivo podera solicitar o apoio técnico e
operacional dos érgaos de fiscalizagdo estadual e federal, no que for necessario para
o fiel cumprimento desta Lei, podendo, ainda, no interesse da saude publica, exercer
a fiscalizacdo conjunta com esses Orgaos e requerer, no que couber, a participagdo da
Secretaria Municipal de Saiide e de associagdes de profissionais ligados a matéria.

§1° O Servico de Inspecio Municipal (SIM) quando necesgggio

para o desenvolvimento das suas fungdes, podera: 2y
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a) solicitar o auxilio policial;

b) promover treinamento técnico do pessoal envolvido na
fiscalizagdo, inspegdo, classificacdio e produgdo dos produtos e subprodutos de
origem animal e vegetal;

¢) manter mecanismos permanentes de divulgacio e
esclarecimento junto as redes publicas e privadas, bem como junto & populagéo, no
sentido de objetivar a plena orientagio e esclarecimento do consumidor.

§2° Os dispositivos tratados no paragrafo serdo de
competéncia do Servigo de Inspegdo Municipal (SIM) da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico, podendo ou néo existir parcerias com demais 6rgdos
competentes.

CAPITULO 11
DAS SANCOES

Art. 8° As infragdes referentes a presente Lei sujeitam o infrator
as seguintes sangoes:

I - adverténcia, quando o infrator for primério e ndo tiver
agido com dolo ou ma-fé;

II - muita de até 01 (um) salario minimo vigente a época da
infra¢do, nos casos ndo compreendidos no inciso anterior; proporcional & gravidade
da infragdo, podendo ser dobrada, nos casos de reincidéncia;

I1I - apreensdo e ou condenacgdo de matérias-primas, produtos,
subprodutos e derivados de origem animal e vegetal, quando ndo apresentarem
condicBes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinem, ou forem
adulteradas ou falsificadas;

IV - suspensdo de atividade que cause risco ou ameaga de
natureza higiénico—sanitéria;

V - apreensio dos aditivos e ingredientes ndo autorizados
e/ou adulterados;
VI - apreensdo de rotulagens impressas em desacordo com as
disposigOes legais; ' n
e
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NO VII - interdig&o total ou parcial do estabelecimento quando a
infragdo consistir na adultera¢do ou falsificagdo habitual do produto ou verificar,
mediante inspegdo técnica realizada pelo 6rgdo competente, a inexisténcia de
condigdes técnicas e higiénico-sanitarias previstas nas legislagdes vigentes.

§ 1° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o
grau maximo nos casos de artificio, ardil, simulacdo, desacato, embarago ou
resisténcia a acio fiscal, levando-se em conta, além das circunstancias atenuantes, a
situacdo econdémico-financeira do infrator e meios ao seu alcance para cumprir a Lei.

§ 2° A suspensdo de que trata o inciso IV cessard quando
sanado o risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria.

§ 3° A interdicio de que trata o inciso VII poder4 ser levantada,
ap6s o atendimento das exigéncias que motivaram a sangio.

§ 4° Se a interdigdo nao for levantada nos termos do parédgrafo
anterior, decorridos 12 (doze) meses, o registro sera automaticamente cancelado.

§ 5° As multas de que trata o inciso Il serdo regulamentadas
por decreto, fixando os valores das taxas de registro e das multas proporcionais a
gravidade da infrag3o.

Art. 9° O ndo recolhimento das multas que vierem a ser
aplicadas, no prazo estipulado, acarretaré a inscri¢do em divida ativa da Prefeitura,
nas formas da legislacdo vigente. - :

CAPITULO 111
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS E DA ROTULAGEM

Art. 10. Os documentos necessdrios para o registro do
estabelecimento e para o registro de rotulagem, plano de marcagdo, etiquetas ou
carimbos, a serem utilizados nos produtos de origem animal ou vegetal, assim como
seus derivados e matérias-primas, junto ao Servico de Inspegdo Municipal (SIM),
serdo previstos em Decreto. '

Art. 11. Para estabelecimentos ja existentes e em desacordo
com as novas normas e diretrizes exigidas pelo Servigo de Inspe¢do Municipal
(SIM), a Prefeitura estipulara prazo para cumpri-las, segundo procedimento a ser
regulamentado por Decreto.

r
o
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NO ' ' Art. 12. As atividades do Servigo de Inspegao Municipal (SIM)
serdo apresentadas através de relatorio anual enviado & Secretaria Municipal de
~ Desenvolvimento Econdmico.

CAPITULO 1V
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 13. Fica incluido o Servico de Inspe¢do Municipal no item
2, da alinea “a”, do inciso I, do art. 21, da Lei n° 7.370, de 02 de maio de 2005, que
reorganiza a estrutura administrativa da Prefeitura Municipal de Sorocaba e da
outras providéncias:

Art. 14. Serdo destinados a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico recursos or¢amentarios suficientes e pessoal técnico e
administrativo, necessarios a implantagdo e execucdo do Servigo de Inspecdo
Municipal de que trata esta Lei.

Art. 15 O Poder Executivo regulamentara a presente Lei no
prazo de 60 ( sessenta) dias da sua publicacao.

Art. 16. As despesas com a execugdo da presente Lei correrao
por conta de verba or¢amentéria prépria.

Art. 17. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacao.

S/C., 15 de dezembro de 2010.

residente

ANTONIO cktné_é SILVANO

/ Membro
Rosa/ /

[ 4
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Sorocaba, 15 de dezembro de 2010.

Excelentissimo Senhor,

Estamos encaminhando a Vossa Exceléncia, 0s
Autdgrafos n’s 399, 400, 401, 402, 403, 404, 405, 406, 407, 408, 409, 410, 411, 412,
413, 414, 415, 416, 417, 418 e 419/2010, aos Projetos de Lei n% 446, 457, 458, 476,
532, 533, 536, 537, 538, 539, 547, 551, 481, 553, 575, 576, 550, 548, 546, 465 e

535/2010, respectivamente, ja aprovados em definitivo por este Legislativo.

Sendo s6 o que nos apresenta para © momento,

subscrevemo-nos,

Atenciosamente
- C ’ -
MARIO MAR INHO JUNIOR
Presidente

Ao
Excelentissimo Senhor
DouTtor VITOR LIPP1
Dignissimo Prefeito Municipal
SOROCABA

.-

"
.
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AUTOGRAFO N° 407/2010

PREFEITURA MUNICIPAL DE SOROCABA

LEI N° DE DE DE 2010

Dispoe sobre a criacio do Servigo de Inspe¢ao
Municipal (SIM) dos Produtos de Origem Animal,
Vegetal e seus Derivados, e da outras
providéncias.

PROJETO DE LEI N° 538/2010 DO SR. PREFEITO MUNICIPAL

A Camara Municipal de Sorocaba decreta:

CAPITULO1
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Fica criado o Servi¢o de Inspecao Municipal (SIM) dos
Produtos de Origem Animal, Vegetal e seus Derivados, nos termos do art. 23, 1], da
Constituicio Federal da Republica Federativa do Brasil, cujo objetivo é a prévia
inspecio sanitiria dos produtos de origem animal e vegetal e seus derivados,
produzidos, manipulados, acondicionados e em transito no Municipio de Sorocaba.

Paragrafo tnico. O Servi¢o de Inspe¢ac Municipal (SIM) se
enquadrard na estrutura administrativa da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econémico, nos termos do art. 13 desta Lei, que incluiu o item 2
na alinea “a” do inciso I do art. 21 da Lei n° 7.370, de 02 de maio de 2005.

Art. 2° Estao sujeitos a fiscalizagao prevista nesta Lei:

I - os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos
e matérias-primas;

" II - o pescado e seus derivados;

III - o leite e seus derivados;

~
o
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IV - 0 ovo e seus derivados;
V - o mel, a cera de abelha e seus derivados;

VI - as hortalicas em geral, as frutas e os cereais e seus
derivados.

Art. 3° A prévia inspecdo e fiscalizacio dos produtos de
origem animal e vegetal no ambito do municipio de Sorocaba, nos termos da Lei
Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950 e da Lei Federal n° 7.889, de 23 de
novembro de 1989, sera exercida pelo Poder Executivo e abrangera:

I-as propriedades rurais ou fontes produtoras;

II - o transito de produtos de origem animal e vegetal
destinados & alimentacdo humana e/ou animal ou a industrializagao;

I1I - matadouros e frigorificos, coibindo o abate clandestino e a
respectiva comercializacio;

IV - laticinios e usinas de beneficiamento de leite, sendo
proibido o comércio de leite “in natura” e permitido somente o comércio de leite
pasteurizado, seja por pasteurizagdo rapida ou lenta, este dltimo permitido somente
no caso de fabrica de laticinios;

V - nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem,
armazenem, conservem ou acondicionem produtos de origem animal ou vegetal.

Paragrafo unico. Entende-se por estabelecimentos de produtos
de origem animal e/ou vegetal, para os fins desta Lei, qualquer instalagdo ou local
nos quais sejam utilizadas matérias-primas ou produtos provenientes de produgéo
animal ou vegetal, bem como quaisquer locais onde sejam tais produtos recebidos,
manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, '
depositados, embalados e rotulados, com finalidade industrial ou comercial.

Art. 4° A prévia inspecao e fiscalizagdo exercida pelo Servico
de Inspegdo Municipal de Sorocaba que trata esta Lei sera supervisionada por
médico veterinario habilitado conforme estipula a Lei Federal n® 5.517, de 23 de
outubro de 1968, art. 5°, alinea “f”, quando se tratar de produtos de origem animal, e
outro profissional qualificado quando se tratar de produtos de origem vegetal, e tera
como objetivos:

I
=
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I - o controle das condigBes higiénico-sanitarias e tecnologicas
de produgdo, manipulagdo, beneficiamento, armazenamento e transporte dos
produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;

Il - o controle da qualidade e as condi¢Bes técnico-sanitarias
dos estabelecimentos em que sdao produzidos, preparados, manipulados,
beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados e distribuidos os
produtos de origem animal e vegetal, com finalidade industrial ou comercial;

Il - a fiscalizacdo das condicdes de higiene e satde das
pessoas que trabalhem nos estabelecimentos referidos no inciso anterior;

IV - a fiscalizacdo e o controle de todo o material utilizado na
manipulagdo, acondicionamento e embalagem dos produtos de origem animal e
vegetal;

V - disciplinar os padrdes higiénico-sanitérios e tecnolégicos
dos produtos de origem animal e vegetal;:

VI - a fiscalizagdo e o controle do uso dos aditivos empregados
na industrializagao dos produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;

VII - realizar exames tecnoldgicos, microbiolégicos,
histolégicos, fisico-quimicos, enziméticos e dos caracteres organolépticos de
matérias-primas e produtos, quando necessario.

Paragrafo Gnico. Para a realizagao dos exames referidos no VII,
enquanto ndo forem disponiveis as estruturas necessérias, a Prefeitura Municipal
utilizara os laboratérios oficiais, mediante convénio com os 6rgédos competentes.

Art. 5° Os estabelecimentos de que trata o art. 2° somente
poderao funcionar se previamente registrados no 6rgao competente.

Art. 6° As autoridades de sadde pablica estaduais e federais
comunicardo ao Servico de Inspegdo Municipal (SIM) da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico os resultados de sua fiscalizagdo, quando se tratar de
produtos de origem animal e/ou vegetal, que possam interessar aos fins especificos
desta Lei.

Art. 7° O Poder Executivo podera solicitar 0 apoio técnico e
operacional dos 6rgdos de fiscalizagdo estadual e federal, no que for necessario para
o fiel cumprimento desta Lei, podendo, ainda, no interesse da satde publica, exercer
a fiscalizacdo conjunta com esses 6rgdos e requerer, no que couber, a participacagrga
Secretaria Municipal de Satide e de associa¢es de profissionais ligados a Mater iy o

Este impresso foi confeccionado
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§1° O Servico de Inspecdo Municipal (SIM) quando necessério
para o desenvolvimento das suas fun¢des, podera:

a) solicitar o auxilio policial;

b) promover treinamento técnico do pessoal envolvido na
fiscalizacdo, inspegdo, classificagdo e producdo dos produtos e subprodutos de
origem animal e vegetal;

c) manter mecanismos permanentes de divulgacio e
esclarecimento junto as redes publicas e privadas, bem como junto a populagéo, no
sentido de objetivar a plena orientacio e esclarecimento do consumidor.

§2° Os dispositivos tratados no paragrafo serdo de
competéncia do Servico de Inspe¢do Municipal (SIM) da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico, podendo ou ndo existir parcerias com demais 6rgéos
competentes.

CAPITULOII
DAS SANCOES

Art. 8° As infragOes referentes a presente Lei sujeitam o infrator
as seguintes sangdes:

I - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver
agido com dolo ou méa-fé;

II - multa de até 01 (um) salario minimo vigente a época da
infragdo, nos casos nio compreendidos no inciso anterior; proporcional a gravidade
da infragdo, podendo ser dobrada, nos casos de reincidéncia;

III - apreensdo e ou condenacdo de matérias-primas, produtos,
subprodutos e derivados de origem animal e vegetal, quando nio apresentarem
condi¢Bes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinem, ou forem
adulteradas ou falsificadas;

IV - suspensdo de atividade que cause risco ou ameaga de
natureza higiénico-sanitaria;

V - apreensdo dos aditivos e ingredientes ndo autorizados
e/ou adulterados;

VI - apreensio de rotulagens impressas em desacordo corggs
disposi¢oes legais; 2y
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VII - interdicio total ou parcial do estabelecimento quando a
infracdo consistir na adulteragdo ou falsificacdo habitual do produto ou verificar,
mediante inspeco técnica realizada pelo 6rgdo competente, a inexisténcia de
condigdes técnicas e higiénico-sanitarias previstas nas legislacdes vigentes.

§ 1° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o
grau maximo nos casos de artificio, ardil, simulagdo, desacato, embaraco ou
resisténcia a acdo fiscal, levando-se em conta, além das circunstincias atenuantes, a
situacio econdmico-financeira do infrator e meios ao seu alcance para cumprir a Lei.

§ 2° A suspensio de que trata o inciso IV cessard quando
sanado o risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria.

§ 3° A interdicio de que trata o inciso VII podera ser levantada,
ap6s o atendimento das exigéncias que motivaram a sancao.

§ 4° Se a interdicdo nao for levantada nos termos do paragrafo
anterior, decorridos 12 (doze) meses, o registro sera automaticamente cancelado.

§ 5° As multas de que trata o inciso I serdo regulamentadas
por decreto, fixando os valores das taxas de registro e das multas proporcionais
gravidade da infracdo.

Art. 9 O ndo recolhimento das multas que vierem a ser
aplicadas, no prazo estipulado, acarretara a inscricdo em divida ativa da Prefeitura,
nas formas da legisla¢do vigente.

CAPITULO 111
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS E DA ROTULAGEM

Art. 10. Os documentos necessarios para o registro do
estabelecimento e para o registro de rotulagem, plano de marcacao, etiquetas ou
carimbos, a serem utilizados nos produtos de origem animal ou vegetal, assim como
seus derivados e matérias-primas, junto ao Servi¢o de Inspecao Municipal (SIM),
serdo previstos em Decreto.

Art. 11, Para estabelecimentos ji existentes e em desacordo
com as novas normas e diretrizes exigidas pelo Servico de Inspecdo Municipal
(SIM), a Prefeitura estipulara prazo para cumpri-las, segundo procedimento a ser
regulamentado por Decreto.

"
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NO Art. 11. Para estabelecimentos ja existentes e em desacordo
com as novas normas e diretrizes exigidas pelo Servico de Inspecdo Municipal
(SIM), a Prefeitura estipulard prazo para cumpri-las, segundo procedimento a ser
regulamentado por Decreto.

Art. 12. As atividades do Servigo de Inspegio Municipal (SIM)
serdo apresentadas através de relatorio anual enviado a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico.

CAPITULO IV
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 13. Fica incluido o Servigo de Inspe¢do Municipal no item
2, da alinea “a”, do inciso 1, do art. 21, da Lei n° 7.370, de 02 de maio de 2005, que
reorganiza a estrutura administrativa da Prefeitura Municipal de Sorocaba e da
outras providéncias:

Art. 14. Serdo destinados a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Econdmico recursos or¢amentarios suficientes e pessoal técnico e
administrativo, necessarios a implantacdo e execugdo do Servico de Inspecdo
Municipal de que trata esta Lei.

Art. 15 O Poder Executivo regulamentard a presente Lei no
prazo de 60 ( sessenta) dias da sua publicagao.

Art. 16. As despesas com a execugdo da presente Lei correrao
por conta de verba orcamentaria prépria.

4
Art. 17. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao. &

-
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(Processo n° 18.000/2009)
LEIN*®9.440,
DE 20 DE DEZEMBRO DE 2 010.

(Dispde sobre a criagdo do Servigo de Inspecio
Municipal (SIM) dos Produtos de Origem Animal,
Vegetal e seus Derivados, e da outras providéncias).
Projeto de Lei n° 538/2010 - autoria do
EXECUTIVO.

A Cémara Municipal de Sorocaba decreta ¢ eu
promulgo a seguinte Lei:

CAPITULO 1
DAS DISPOSICOES GERAIS
Art. 1° Fica criado o Servigo de Inspegio Municipal
(SIM) dos Produtos de Origem Animal, Vegetal e
seus Derivados, nos termos do An.-23, I, da
Constituigdo Federal da Repiblica Federativa do
Brasil, cujo objetivo ¢ a prévia inspegdo sanitaria
dos produtos de origem animal e vegetal e seus
derivados, produzidos, manipulados, acondicionados
¢ em trinsito no Municipio de Sorocaba.
Paragrafo inico. O Servigo de Inspegdo Municipal |
(SIM) se enquadrar4 na estrutura administrativa da
Secretaria Municipal do Desenvolvimento
Econdmico, nos termos do Art. 13 desta Lei, incluiu
| o item 2 na alinea "a" do inciso I do Art. 21 da Lei
= n° 7.370, de 2 de maio de 2005.
I Art. 2° Estdo sujeitos & fiscalizagdo prevista nesta
Lei:
" I - os animais destinados ao abate, seus produtos,
| subprodutos e matérias-primas;
» Il - o pescado e seus derivados;
l I - o leite e seus derivados;
IV - o0 ovo e seus derivados;
" V - 0 mel, a cera de abelha e seus derivados;
| VI - as hortalicas em geral, as frutas e os cereais e
. seus derivados.
Art. 3° A-prévia inspegdo e fiscalizagdo dos produtos
! de origem animal e vegetal no mbito do Municipio
* de Sorocaba, nos termos da Lei Federal n° 1.283, de
18 de dezembro de 1950 e da Lei Federal n° 7.889,
l de 23 de novembro de 1989, serd exercida pelo

“Poder Executivo ¢ abrangera:
I - as propriedades rurais ou fontes produtoras;

11 - o transito de produtos de origem animal e vegetal
destinados 4 alimentagio humana e/ou animal ou a
industrializagdo;

{II - matadouros e frigorificos, coibindo o abate
clandestino e a respectiva comercializagio;

1V - laticinios e usinas de beneficiamento de leite,

sendo proibido o comércio de leite "in natura" e

permitido somente o comércio de leite pasteurizado,
seja por pasteuriza¢@o rapida ou lenta, este Gltimo
permitido somente no caso de fibrica de laticinios;
V - nos entrepostos que, de modo geral, recebam,
manipulem, armazenem, conservem ou
acondicionem produtos de origem animal ou vegetal;
Paragrafo unico. Entende-se por estabelecimentos
de produtos de origem animal e/ou vegetal, para os
fins desta lei, qualquer instalagdo ou local nos quais
sejam utilizadas matérias-primas ou produtos
provenientes de produgdo animal ou vegetal, bem
como quaisquer locais onde secjam tais produtos
recebidos, manipulados, elaborados, transformados,
preparados, conservados, armazenados, depositados,
embalados e rotulados, com finalidade industrial ou
comercial.

Art. 4° A prévia inspegdo ¢ fiscalizagdo exercida
pelo Servigo de Inspe¢gdo Municipal de Sorocaba
que trata esta Lei serd supervisionada por médico
veterindrio habilitado conforme estipula a Lei
Federal n° 5.517, de 23 de outubro de 1968, artigo

5°, alinea "f", quando se tratar de produtos de origem

animal, e outro profissional qualificado quando se
tratar de produtos de origem vegetal, e terd como
objetivos:

I - o controle das condigdes higiénico-sanitirias e
tecnolégicas de produgdo, manipulagdo,
beneficiamento, armazenamento e transporte dos
produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;
II - o controle da qualidade e as condigbes técnico-
sanitirias dos estabelecimentos em que sdo
produzidos, preparados, manipulados, beneficiados,

_._._._._._._._._._._._._._._._._.:S
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acondicionados, armazenados, transportados e
distribuidos os produtos de origem animal e vegetal,
com finalidade industrial ou comercial;

I1I - a fiscalizagfo das condigdes de higiene e saide
das pessoas que trabalhem nos estabelecimentos
referidos no inciso anterior;

IV - a fiscalizag3o e o controle de todo o material
utilizado na manipulag¢do, acondicionamento e
embalagem dos produtos de origem animal e
vegetal;

V - disciplinar os padrdes higiénico-sanitérios e
tecnolégicos dos produtos de origem animal e
vegetal;

VI - a fiscalizag¢do e o controle do uso dos aditivos
empregados na industrializagdo dos produtos de
origem animal, vegetal e seus derivados;

VII - realizar exames tecnolégicos,
microbiolégicos, histolégicos, fisico-quimicos,
enziméticos ¢ dos caracteres organolépticos de
matérias-primas e produtos, quando necessério.
Paragrafo tnico. Para a realizag3o dos exames
referidos no incisoVII, enquanto ndo forem
disponiveis as estruturas necessirias, a Prefeitura
Municipal utilizard os laboratérios oficiais,
mediante convénio com os 6rgdos competentes.
Art. 5° Os estabelecimentos de que trata o artigo
2° somente poderdo funcionar se previamente
registrados no 6rgdo competente.

Art. 6° As autoridades de satide publica estaduais e
federais comunicarfio ao Servigo de Inspegdo
Municipal (SIM) da Secretaria Municipal do
Desenvolvimento Econdmico os resultados de sua
fiscalizagio, quando se tratar de produtos de origem
animal e/ou vegetal, que possam interessar aos
fins especificos desta Lei.

Art. 7° O Poder Executivo podera solicitar o apoio
técnico e operacional dos 6rgdos de fiscalizagdo
estadual e federal, no que for necessério para o fiel
cumprimento desta Lei, podendo, ainda, no
interesse da saide piblica, exercer a fiscalizagdo
conjunta com esses 6rg3os e requerer, no que couber,
a participagdo da Secretaria Municipal da Saude e
de associagdes de profissionais ligados & matéria.

§1° O Servigo de Inspegdo Municipal (SIM) quando
necessario para o desenvolvimento das suas fungdes,
podera:

a) solicitar o auxilio policial;

b) promover treinamento técnico do pessoal
envolvido na fiscalizago, inspegdo, classificagio
e produgdo dos produtos e subprodutos de origem
animal e vegetal.

€) manter mecanismos permanentes de divulgagio
e esclarecimento junto as redes publicas e privadas,
bem como junto 3 populagdo, no sentido de
objetivar a plena orientagdo e esclarecimento do
consumidor.

§2° Os dispositivos tratados no pardgrafo serdo de
competéncia do Servigo de Inspeg¢iio Municipal
(SIM) da  Secretaria  Municipal do
Desenvolvimento Econémico, podendo ou nio
existir parcerias com demais 6rgdos competentes.

CAP{TULO I

DAS SANCOES

Art. 8° As infragles referentes a presente Lei
sujeitam o infrator as seguintes sangdes:

1 - adverténcia, quando o infrator for primério e
ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;

II - multa de até 01 (um) saldrio minimo vigente &
época- da infragdo, nos casos nio compreendidos
no inciso anterior; proporcional a gravidade da
infragdo, podendo ser dobrada, nos casos de
reincidéncia;

III - apreensdo ¢ ou condenagdo de matérias-
primas, produtos, subprodutos e derivados de origem
animal e vegetal, quando n3o apresentarem
condigdes higiénico-sanitirias adequadas ao fim a
que se destinem, ou forem adulteradas ou
falsificadas;

IV - suspensdo de atividade que cause risco ou
ameaga de natureza higiénico-sanitéria;

V - apreensdo dos aditivos e ingredientes ndo
autorizados e/ou adulterados;

VI - apreens3o de rotulagens impressas em

_._.._.'_._._._._._._._._._._._.—._ir
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desacordo com as disposi¢des legais;
| VI1I - interdig3o total ou parcial do estabelecimento
* quando a infragdo consistir na adulteragdo ou
I falsificagdo habitual do produto ou verificar,
.| mediante inspegdo técnica realizada pelo érgdo

competente, a inexisténcia de condigdes técnicas

e higiénico-sanitarias previstas nas legisla¢des
| vigentes. :

§1° As multas previstas neste artigo serdo

agravadas até o grau maximo nos casos de artificio,
* ardil, simulagdio, desacato, embarago ou resisténcia
la agdo fiscal, levando-se em conta, além das
« circunstincias atenuantes, a situagdo econdmico-
I financeira do infrator e meios ao seu alcance para

cumprir a Lei.
*| §2° A suspensdo de que trata o inciso IV cessard
l|quando sanado o risco ou ameaga de natureza
.| higiénico-sanitdria.

'§3° A interdigdo de que trata o inciso VII podera

) | ser levantada, ap6s o atendimento das exigéncias

* que motivaram a sangdo.

§4° Se a interdigdo ndo for levantada nos termos
. do paragrafo anterior, decorridos 12 (doze) meses,

o registro serd automaticamente cancelado.

§5° As multas de que trata o inciso 1I serdo
« regulamentadas por decreto, fixando os valores
I das taxas de registro ¢ das multas proporcionais &

gravidade da infragdo.

" Art. 9° O néo recolhimento das multas que vierem
| a ser aplicadas, no prazo estipulado, acarretara a
. inscrigdo em divida ativa da Prefeitura, nas formas
I da legislagiio vigente.

* CAPITULO NI
| DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS E
. DA ROTULAGEM
Art. 10 Os documentos necessarios para o registro
| do estabelecimento e para o registro de rotulagem,
= plano de marcagdo, etiquetas ou carimbos, a serem
1 utilizados nos produtos de origem animal ou
. vegetal, assim como seus derivados e matérias-
primas, junto ao Servigo de Inspe¢do Municipal
I (SIM), serdo previstos em Decreto.
o/ Art. 11 Para estabelecimentos ja existentes e em

desacordo com as novas normas e diretrizes

exigidas pelo Servigo de Inspegdo Municipal (SIM),
"|a Prefeitura estipulara prazo para cumpri-las,
Il segundo procedimento a ser regulamentado por
| Decreto.

| ~

Art. 12 As atividades do Servigo de Inspegdo
Muni'cipal (SIM) serdo apresentadas através de
relatério anual enviado 4 Secretaria Municipal do
Desenvolvimento Econdmico.

CAPITULO IV

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 13 Fica incluido o Servigo de Inspegdo
Municipal no item 2, da alinea "a", do inciso I, do
Art. 21, da Lei n° 7.370, de 2 de maio de 2005, que
reorganiza a estrutura administrativa da Prefeitura
Municipal de Sorocaba e da outras providéncias:
Art.14 Serdo destinados & Secretaria Municipal do
Desenvolvimento Econémico recursos
orgamentérios suficientes e pessoal técnico €
administrativo, necessarios & implantagdo e
execugdo do Servigo de Inspegdo Municipal de que
trata esta lei.

Art. 15 O Poder Executivo regulamentara a presente
Lei no prazo de 60 ( sessenta) dias da sua publicagio.
Art. 16 As despesas com a execugdo da presente
Lei correrdo por conta de verba orgamentdria
prépria.

Art. 17 Esta Lei entra em vigor na data de sua
publicagdo.

Pal4cio dos Tropeiros, em 20 de Dezembro de 2
010, 356° da Fundago de Sorocaba.

VITOR LIPPI
Prefeito Municipal

LUIZ ANGELO VERRONE QUILICI
Secretario de Negocios Juridicos

PAULO FRANCISCO MENDES
Secretario de Governo ¢ Relagdes Institucionais

RODRIGO MORENO
Secretario de Planejamento e Gestdo

MARIO KAJUHICO TANIGAWA
Secretario do Desenvolvimento Econémico

Publicada na Divisdo de Controle de Documentos
e Atos Oficiais, na data supra.

SOLANGE APARECIDA GEREVINI LLAMAS
Chefe da Divisio de Controle de Documentos e

Atos Oficiais
o
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Sorocaba, 19 de Novembro de 2 010, 4
{
¥
SEJ-DCDAO-PL-EX- 13672010, %
(Processo n° 18.000/2009) %
&
Senhor Presidente:

Temos a honra
Exceléncia ¢ Dignos Pares, o incluso
Inspegiio Municipal (SIM) d
providéncias,

de encaminhar a apreciagio ¢ deliberacio de Vossa
Projeto de Lei que dispde sobre a criagdo do Servigo de
os Produtos de Origem Animal, Vegetal ¢ seus Derivados, e d outras

A sociedade e 0 Poder Publico estio sempre desenvolvendo mecanismos com
o objetivo de preservar a saude e 2 integridade fisica dos seres humanos,

Para tanto, tém sido adotadas legislagdes de ambito federal, estadual ¢
municipal. que buscam através de um control

¢ rigido, impor medidas para a preservagio e
manutencdo da satde animal ¢ humana,

O Municipio de
de controle, principalmente para pod
fabricagio dos produtos de origem

apresentar a essa Colenda Cimara o presente Projeto, com o objetivo de criar o SIM — Servigo de

Inspecdo Municipal, que nortears principalmente a produgio artesanal ¢ coibirs as negligéncias e os
abusos que colocam em risco a satide publica.

Sorocaba, ndo podendo ficar 4 margem desses mecanismos
et orientar ¢ fiscalizar a boa pritica, higicne ¢ tecnologia na

S:‘
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A criagio do Scrvigo de Inspegdo Municipal — SIM. ¢ uma iniciativa do
Conselho Municipal de Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento - COMAPA, ¢ recebeu o apoio de
todos os representantes da socicdade civil que o compdem, atendendo sos preceitos da Lei Federal
n° 8.171 de 17 de janeiro de 1991, regulamentada pelo Decreto n® 5.741, de 30 de margo de 2006.
que instituiu o Sistema Unificado dc Atenglio & Sanidade Agropecudna - SUASA.

O Pader Piblico ndo poderia deixar de acolher ¢ incentivar essa iniciativa,
posto que se trata de relevante servico a ser prestado em prol da preservagdo da saide piblica, bem
como atender aos pequenos produtores que certificados terdo condighes de fornecer 3 merenda
escolar seus produtos, fomentando dessa forma a agricultura familiar que representa 70% (setenta
por cento) do que ¢ produzido no Municipio. .

Pelos seus mecanismos, pretende-se estabclecer um padrio de identidade ¢
qualidade dos produtos de origem animal e vegetal, classificando-os e tipificando-os, oferecendo a
sociedade a seguranga necesséria ao seu consumo.
N\

Fstando dessa forma, plenamente justificada a presente proposig3o,
esperamos contar com o imprescindivel apoio dessa Colenda Camara para a transformagfio do
Projeto em Lei, solicitando que a sua tramitacio se d& no regime de urgéncia, conforme
estabelecido na Lei Organica do Municipio, reiterando a Vossa Exceléncia e Nobres Pares,
protestos de elevada estima e consideragdo.

Atenciosamente.

iJOSE AILTON RIBEIRO
Prefeito Municipal
em icio {

54
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Exino. Sr. .
MARIO MARTE MARINHO JUNIOR
DD. Presidente da Céimara Municipal de
SOROCABA —~SP

PL criagioSIM
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(Processo n° 18.000/2009)
LEI N° 9.440, DE 20 DE DEZEMBRO DE 2 010.

(Dispbe sobre a criagio do Servico de Inspegiio
Municipal (SIM) dos Produtos de Origem Animal,
Vegetal e seus Derivados, e di outras providéncias).

Projeto de Lei n® 538/2010 — auteria do EXECUTIVO.
A Camara Municipal de Sorocaba decreta e eu promulgo a seguinte Lei:

CAPITULO 1
2 DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Fica criado o Servigo de Inspecio Munitipal (SIM) dos Produtos de Origem
Animal, Vegetal e seus Derivados. nos termos do Art. 23, II. da Constitui¢io Federal da Reptiblica Federativa
do Brasil, cujo objetivo ¢ a prévia inspe¢do sanitiria dos produtos de origem animal ¢ vegetal e seus
derivados, produzidos, manipulades, acondicionados e em transito no Municipio de Sorocaba.

Pardgrafo unico. O Servigo de Inspe¢io Municipal (SIM) se enquadrard na eStrutura
administrativa da Secretaria Municipal do Desenvolvimento Econdmico, nos termos do Art. 13 desta Lei,
incluiu o item 2 na alinea “a” do inciso [ do Art. 21 da Lei n® 7.370, de 2 de maio de 2005.

Art. 2° Estdo sujeitos 2 fiscalizago prevista nesta Lei:

I -- os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos e matérias-primas;

I1 — o pescado e seus derivados;

II1 - o leite e seus derivados;

IV — 0 ovo e seus derivados;

V — 0 mel, a cera de abelha e seus derivados;

VI - as hortaligas em geral, as frutas e os cereais e seus derivados.

Art. 3° A prévia inspecio e fiscalizagdo dos produtos de origem animal e vegetal no
ambito do Municipio de Sorocaba, nos termos da Lei Federal n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950 e da Lei
Federal n® 7.889, de 23 de novembro de 1989, sera exercida pelo Poder Executivo ¢ abrangera:

I — as propriedades rurais ou fontes produtoras;

1I - o trinsito de produtos de origem animal e vegetal destinados & alimentagdo humana
e/ou animal ou 4 industrializagdo;

Il - matadouros e frigorificos, coibindo o abate clandestino e a respectiva
comercializagfo;

IV - laticinios € usinas de beneficiamento de leite, sendo proibido o cpmércio de leite
“in natura” e permitido somente o comércio de leite pasteurizado, seja por pasteurizagdo rapida ou lenta, este

ultimo permitido somente no caso de fabrica de laticinios; 7/ ) :
,/7/} //
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V — nos entrepostos que, de modo geral, recebam, manipulem. armazenem, conservem
ou acondicionem produtoes de origem animal ou vegetal;

Parégrafo unico. Entende-se por estabelecimentos de produtos de origem animal efou
vegetal, para os fins desta lei, qualquer instalagio ou local nos quais sejam utilizadas matérias-primas ou
produtos provenientes de produgdo animal ou vegetal, bem como quaisquer locais onde sejam tais produtos
recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados,
embalados e rotulados, com finalidade industrial ou comercial.

| Art. 4° A prévia inspegiio ¢ fiscalizagdo exercida pelo Servi¢o de Inspeciio Municipal de
_sorocaba que trata esia Lei serd supervisionada por médico veterinario habilitado conforme estipula a Lei
Federal n” 5.517, de 23 de outubro de 1968, artigo 5°, alinea “f*, quando se tratar de produtos de ‘origem

amimal, e outro profissional qualificado quando se tratar de produtos de origem vegetal, e terd como
objetivos:

1 — o controle das condighes higiénico-sanitirias € tecnol6gicas de produgio,

manipulago, beneficiamento, armazenamento e transporte dos produtos de origem animal, vegetal e seus
derivados;

Il - o controle da qualidade e as condigSes técnico-sanitdrias dos estabelecimentos em
que sfio produzidos, preparados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados e
distribufdos os produtos de origem animal e vegetal, com finalidade industrial ou comercial;

Il — a fiscalizagfio das condigSes de higiene e saiide das pessoas que trabalhem nos
estabelecimentos referidos no inciso anterior;

IV — a fiscalizagdo e o controle de todo o material utilizado na manipulagéo,
acondicionamento e embalagem dos produtos de origem animal e vegetal;

L.

_ V - disciplinar os padrSes higiénico-sanitdrios e tecnologicos dos produtos de origem
animal e vegetal;

VI - a fiscalizagfio e o controle do uso dos aditivos empregados na industrializagio dos
produtos de origem animal, vegetal e seus derivados;

VII ~ realizar exames tecnoldgicos, microbiolégicos, histolbgicos, fisico-quimicos,
enzimaticos e dos caracteres organolépticos de matérias-primas e produtos, quando necessano.

Paragrafo tnico. Para a realizagiio dos exames referidos no incisoVii, enquanto ndo
forem disponiveis as estruturas necessarias, a Prefeitura Municipal utilizard os laboratdrios oficiais, mediante
convénio com os drgdos competentes.

Art, 5° Os estabelecimentos de que trata o artigo 2° somente poderdo funcionar se
previamente registrados no érgio competente.

Art. 6° As autoridades de saide piblica estaduais e federais comunicardo ao Servigo de
Inspegdo Municipal (SIM) da Secretaria Municipal do Desenvolvimento Econdmico os.rcsultados de sua
fiscalizagdo, quando se tratar de produtos de origem animal e/ou vegetgkyque pgssam interessar aos fins
especificos desta Lei. ol
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Art. 7° O Poder Executivo poder solicitar o apoio técnico e operacional dos érgdos de
fiscalizagdo estadual e federal, no que for necessario para o fiel cumprimento desta Lei, podendo, ainda, no
interesse da saide publica, exercer a fiscalizagiio conjunta com esses 6rgdos e requerer, no que couber, a
participagio da Secretaria Municipal da Saude e de associagdes de profissionais ligados A matéria.

§1° O Servico de Inspegiio Municipal (SIM) guando necessério para o desenvolvimento
das suas fungGes, podera:

a) solicitar o auxilio policial;

L b) promover treinamento técnico do pessoal envolvido na fiscalizagdio, inspegdo,

‘- sassificagiio e produgio dos produtos e subprodutos de origem animal € vegetal.

€) manter mecanismos permanentes de divulgacio e esclarecimento junto as redes

publicas e privadas, bem como junto & populagfo, no sentido de objetivar a plena orientagio e esclarecimento
do consurnidor.

§2° Os dispositivos tratados no paragrafo seriio de competéncia do Servigo de lnspegﬁo
Municipal (SIM) da Secretaria Municipal do Desenvolvimento Econémico, podendo ou ndo existir parcerias
com demais érgios competentes.

CAPITULO 11
DAS SANCOES

Art. 8° As infracBes referentes a presente Lei sujeitam o infrator as seguintes sangdes:
1 - adverténcia, quando o infrator for primério e néo tiver agido com dolo ou ma-fé;

11 - multa de até 01 (um) salério minimo vigente 4 época da infragdo, nos casos ndo

* ompreendidos no inciso anterior; proporcional A gravidade da infragio, podendo ser dobrada, nos casos de
g"reincidéncia;

11l - apreensdo e ou condenagio de matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados
de origem animal e vegetal, quando ndo apresentarem condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que
se destinem, ou forem adulteradas ou falsificadas;

IV — suspensdo de atividade que cause risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitdria;

V - apreensio dos aditivos e ingredientes nfo autorizados e/ou adulterados;

V1 - apreensdo de rotulagens impressas em desacordo com as disposi¢es legais;

VII - interdicdo total ou parcial do estabelecimento quando a infra_céo consistir na
adulteracdo ou falsificagdo habitual do produto ou verificar, mediante inSp_eca'io técnica reakgzadg pelo 6rgao
competente, a inexisténcia de condigBes técnicas ¢ higiénico-sanitdrias previstas nas legislagoes vigentes.

§1° As multas previstas neste artigo serdio agravadas até o grau maximo nos casos de

artificio, ardil, simulagio, desacato, embarago ou resisténcia a a¢io fiscal, levando-se em conta, além das
circunstincias atenuantes, a situagdo econdmico-financeira do mfratorfeﬁos ao seu glcance para cumprir a

i % )
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§2° A suspensdo de que trata o inciso IV cessara quando sanado o risco ou ameaga de
natureza higiénico-sanitéria. )

_ . §3° A interdi¢dio de que trata o inciso VI podera ser levantada, apés o atendimento das
exigéncias que motivaram a sangao.

. §4° Se a interdigdio ndo for levantada nos termos do parigrafo anterior, decorridos 12
(doze) meses, o registro serd automaticamente cancelado.

§5"_ As multas de que trata o inciso II serfio regulamentadas por decreto, fixando os
Lralores das taxas de registro ¢ das multas proporcicnais & gravidade da infragdo.

—

*

Art. 9° O ndo recolhimento das multas que vierem a ser aplicadas, no prazo estipulado,
acarretard a inscri¢io em divida ativa da Prefeitura, nas formas da legislagio vigente.

CAPITULO I
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS E DA ROTULAGEM

Art. 10 Os documentos necessarios para o registro do estabelecimento e para o registro
de rotulagem, plano de marcagdo, etiquetas ou carimbos, a serem utilizados nos produtos de origem animal

ou vegetal, assim como seus derivados e matérias-primas, junto ao Servigo de Inspegdo Municipal (S1M),
serdio previstos em Decreto.

Art. 11 Para estabelecimentos j& existentes € em desacordo com as novas normas €
diretrizes exigidas pelo Servigo de Inspegfio Municipal (SIM), a Prefeitura estipulard prazo para cumpri-las,
segundo procedimento a ser regulamentado por Decreto.

Art. 12 As atividades do Servico de Inspecio Municipal (SIM) serfio apresentadas
" *ravés de relatério anual enviado & Secretaria Municipal do Desenvolvimento Econdmico.

CAPITULO IV

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 13 Fica incluido o Servigo de Inspegiio Municipal no item 2, da almea “a”, do
inciso L, do Art. 21, da Lei n® 7.370, de 2 de maio de 2005, que reorganiza a estrutura administrativa da
Prefeitura Municipal de Sorocaba e dé outras providéncias:

Art.14 Serdo destinados a Secretaria Municipal do Desenyolviment(.} Econémii:o
recursos orcamentérios suficientes ¢ pessoal técnico e administrativo, necessdrios 4 implantacio e execucdo
do Servico de Inspecdo Municipal de que trata esta lei.

Art. 15 O Poder Executivo regulamentaré 2 presente Lei no prazo de 60 ( sessenta) dias
da sua publicacgdo.

Art. 16 As despesas com a execugdio da presente Lei correrdo por conta dg¢ verba
orcamentaria propria.
/ /’
-~

Art. 17 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagdo. g ; /
/4
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Paléacio dos Tropeiros, em 20 de Dezembro de 2 010, 356° da Fundaciio de Sorocaba.

NAN

VITOR LIPPI
Prefeito Municipal

/

IZ ANGELO VERRONE QUILICI
etario de Negdcios Juridicos
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MARIO KAJUHICO TANIGAWA—____

Sﬁ/etério do Desenvolvimento Economico

Publicada na Divisdo de Controle de Docmneﬁtos e Atos Oficiais, na data supra.

SOLANGE APARE E 1 GEREVINI LLAMAS
Chefe da Divisdo de Contrble entos e Atos Oficiais
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Sorocaba, 19 de Novembro de 2 010,

SEJ-DCDAQ-PL-BX-156/2010.
{(Processo n® 18.00072009)

Senhar Presidente:

e

P
PR S REDINR LT

ey W3

b

Temos 8 houra de encaminhar 4 apreciacio ¢ detiberaglo de Vosss
Exceléncia ¢ Dignos Pates, o incluso Projeto de Lei que dispde sobre a criagio do Servigo de
Inspesio Municipal (SIM) dos Produtos de Origem Animal, Vegetal ¢ seus Denivados, ¢ da outras

providéncias.

A sociedade ¢ o Poder Piblico estio sempre desenvolvendo mecanismos com

o objetivo de preservar @ satide e 8 integridade fisica dos seres humanos.

Para tanto, Wm sido adotadas legisiagies de ambite federal, cstadual ¢
municipal. que buscam através de um controle rigido, impor medidas para 3 prescrvacdo ¢

manutengio da saiide animal ¢ bumana.

O Municipio de Sorocabs, ndo podendo ficar 3 margem desses mecanismos
de controle, principalmente para poder oricntar ¢ fiscalizar & boa pritica, higiene & tecnologia n3
fabricagie dos produtos de origem animal ¢ vegetal e seus requisitos regulamientarcs, vem
aprusentar a essa Colenda Chmara o prescale Projeto, com o objetive de ¢xiar 9 SIM - Servigo de
Inspegiio Municipal, gue norteard principaimente a producio artesanal € coibird as negligénciss ¢ 08

abusos que colocam em fisco 8 saldc phblica.

A criagdo do Servigo de Inspogio Municipal ~ SIM, é uma imiciativa do
Conselho Municipal de Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento — COMAPA, ¢ receben o apoio de
tdos os representantes da sociedade civil que o compiiem, atendendo sos preceitos da Let Federal
«° 8.171 de 17 de janciro de 1991, regulauentada pelo Decreto n® 5.74}, de 30 de mareo de 2006,

que instituiy o Sistema Unificado de Atengo & Sanidade Agropecuditia - SUASA.

O Poder Publico ndo poderia deixar de acolher € incentivar essa iniciativa,
posto gue se trata de relevante servigo a ser prestado em prot da preservacio da saide poblica. bem
como atender a0e pequenos produtores Gue certificados terdo condigdes de fornecer A merenda
ascolar seus produtos, fornentando dessa forma a agricultura familiar que representa 70% (setenia

por cento) do que & produzido no Municipio.

Pelos seus mecanismos, pretende-se cstabelever um padro de identidade €,
gualidade dos produtos de origem animal ¢ vegctal, classificando-0s € tipificando-03, oferecenduo 3

gociednde 4 SeguTanca necessania ao seu CONSUMAQ. ,
s
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SEI-DCDAQ-PL-EX-136 /2010 - fis. 2,

R Estando dessa forma, plenamente justificada a presenic  proposigio,

esperamos contar com o imprescindivel apoio dessa Colends Cimars para @ transformagio do
Projeto em Lei. solicitando que a sua tramitagio se¢ 3¢ no regime de urgéneia, conforme

estabelccido na Lei Orginica do Municipio, reiterando a Vossa Exceléncia ¢ Nobres Pares,
protestos de elevada estima e consideragio,

Atenciosamente.

/7 /
/ \I%/

JOSE AILTON RIBEIRO
Prefeito Muticipal

em exdrcicio |
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Exmo. St .

MARIO MARTE MARINHO JUNIOR

DD Presidente da Camara Munictpal de

SOROCABA - SP .
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) as pessoas fisicas ou juridicas que embaragarem ou burlarem a acdo dos servidores do servigo de inspegdo no exercicio de suas fungges;
b) as firmas responsaveis por estabelecimentos que prepararem, com finalidade comercial, produtos de origem animal novos e ndo padronizados,
cujas formulas ndo tenham sido previamente aprovadas pelo servigo de inspegdo;

¢) aos que se utilizarem de certiticados sanitdrios, rotulagens e carimbos de inspe¢do para facilitar o escoamento de produtos de origem animal,
que ndo tenham sido inspecionados pelo servigo municipal;

d) aos que usarem indevidamente os carimbos da inspegao municipal:

€) aos responsaveis por estabelecimentos de produtos de origem animal que realizarem construges novas, remodelagdes ou ampliagdes, sem
que os projetos tenham sido prevnmeme aprovados pelo serv!co de inspe¢io:

1) aos por sob inspe¢do icipal que enviarem para o consumo produtos sem rotulagem;

g) aos I & por belect ndo regi: que enviarem para o coméreio intermunicipal produtos ndo inspecionados pelo servigo
de inspegdo estadual,

h) aos que expuserem & venda produtos oriundos de um estabelecimento como se fossem de outro;

i) aos que despacharem produtos de origem animal em desacordo com as determinagdes do servigo de inspegdo,

) a0s que subornarem, tentarem subornar ou usarem de violéncia contra servidores do servigo de inspecdo no exercicio de suas atribuigdes
k) aos que. embora notificados, mantiverem na produgdo de leite, vacas em estado de magreza extrema, atacadas de tuberculose, brucelose,
afecgdes de Ubere, diarréias e corrimentos vaginais, que tenham sido afastadas do rebanho pelo servigo de inspega
1) aos que burlarem a determinagdo quanto ao retorno de produtos destinados ao aproveitamento condicional no estabelecimento de origem;
m) aos que derem aproveitamento condicional diferente do que for determinado pela inspe¢do municipal;

1) 405 Tesp por cragdes, fraudes e falsificagdes de produtos de origem animal, inclusive aos que fornecerem leite adulterado,
fraudado e falsificado;

0) a0s que aproveitarem matérias-primas ¢
na alimentagdo humana:

p) 40s que fizerem coméreio intermunicipal sem que os seus estabelecimentos tenham sido previamente registrados no servigo de inspego
estadual;

q) aos responsaveis por estabelecimentos que fabriquem produtos de origem animal em desacordo com os padroes fixados na legislagdo municipal
ou nas formulas aprovadas ou, ainda, soncgarem elementos informativos sobre i c ¢ tecnolégica do processo dc fabricacdo;
r) as pessoas fisicas ou juridicas que utilizarem rétulos de produtos elaborados em estabel 100 servigo | em produtos
oriundos de estabelecimentos que no estejam sob inspe¢do do Estado;

s) as faltas de natureza grave relativas a outras infragdes ao regulamento de inspegdo sanitaria de produtos de origem animal do municipio nio
previstas neste artigo,

Paragrafo tnico. As multas previstas neste artigo serdo aplicadas sem prejuizo das demais sangdes de que trata o Artigo 150 deste Decreto, quando
cabiveis.

Art. 154. Constatada qualquer infragfio s normas previstas neste Decreto ou em demais atos normativos, o meédico veterindrio responsavel pelo
S.LM. - Servigo de Inspe¢io Municipal lavrara, em trés (03) vias, o Auto de Tntra endo que a primeira serd entregue ao infrator, a segunda
remetida & se¢do da inspe¢do I, e a terceira ituira o proprio taldo de infragdo.

Paragrafo tinico. Nao podem ser aplicadas multas sem que previamente seja lavrado o auto de infragdo

Art. 155, 0 Auto de Infragdo deve ser assinado pelo médico veterindrio responsavel pelo SIM. - Servigo de Inspegdo Municeipal, que constatou
a irregularidade, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da firma e, por duas testemunhas, quando houver devidamente qualificadas.
§1° Sempre que o infrator ou seus representantes ndo estiverem presentes ou se recusarem a assinar 0s autos, assim como as testemunhas, quando
houver, ser4 feita declaragio a respeito no proprio auto, remetendo-se uma das vias do Auto de Infragdo, em cardter de notificagdo ao proprietario
ou resp pelo por correspondéncia registrada através de aviso de recebimento.

§2° Na impossibilidade de tocalizagio do autuado, sera ¢le notificado mediante publicagéo no Jornal do Municipio

Art. 156. O infrator, a partir da comunicagdo da autuagdo, tera um prazo de quinze (15) dias para apresentar defesa dirigida ao chefe do Servigo
de Inspegdo Municipal, podendo, durante esse prazo, ter vista dos autos na dependéncia onde se iniciou o processo.

§1° No ato da apresentagdo da defesa poderdo ser indicadas testemunhas, no maximo de trés (03), com a respectiva qualificacdo e feito o protesto
por futura produgdo de provas, se houver.

§2° A defesa deve ser protocolada e encaminhada a0 S.IM. - Servigo de Tnspe¢io Municipal

§3° 0 S.LM. - Servigo de Inspegdo Municipal decidira, motivadamente, sobre a admissdo das provas, determinando a produgdo daquelas que
deferir.

§4° Deferida a realizagdo de analise pericial, requerida pelo autuado, cabera a este arcar com o pagamento da respectiva taxa.

Art. 157. Julgada procedente a autuagdo, o S.I.M. - Servigo de Inspegdo Municipal, aplicard a multa, notificando o infrator, pessoalmente ou por
via postal, com aviso de recebimento, encaminhando-lhe cépia da decisdo.

Par4grafo tnico. O autuado sera também notificado da decisdo, na hipétese de improcedéncia da autuagio, de conformidade com o disposto neste

¢ produtos condenados ou procedentes de animais niio inspecionados no preparo de produtos usados

artigo.

Art. 158 Cabera recurso ao superior imediato do titular do $.LM. - Servigo de Inspegéo Municipal, na prazo de 15 (quinze ) dias, a contar da
intimagdo.

Art. 159. Acothido o recurso, no mérito, o Secretario da Secretaria do Des i E dmi i o eancel do Auto da

Infragdo, de eventuais sangdes ou de outras medidas por ventura adotadas.

Art. 160. Em sendo mantida a multa e decorrido o prazo para seu recolhimento sem o respectivo pagamento, a Secretaria do Desenvolvimento
Econdmico, enviard processo & Secretaria de Finangas para inscrigio do débito na divida ativa.

Art. 161. O prazo para recolhimento da multa ¢ seus consectarios legais ¢ de quinze (15) dias, contados da data de ciéncia de sua aplicagdo.
§1° Apos esse prazo e até a data de seu efetivo pagamento, a multa somente podera ser recolhida com todos os acréscimos legais.

§2° A aplicagdo de multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que as tenham motivado, marcando-se quando for o caso, novo
prazo para o cumprimento, findo o qual podera, de acordo com a gravidade da falta ¢ a juizo do Servigo de Inspegdo Municipal, scr novamente
multado no dobro da multa anterior, ter suspensa a atividade ou cassado o registro do estabelecimento no S.1.M. - Servigo de Inspegdo Municipal
Art. 162. Quando as infragdes forem constatadas nos mercados . em produtos p de belecimentos sujeitos a Inspe¢o
Municipal, nos termos do presente regulamento, as multas a que se refere o Artigo 153, inciso V, letra "¢" poderdo ser aplicadas por servidores
do SIM. - Servige de Inspegdo Municipal, aos proprietarios e responsa por casas di ou e 1ais que os tiverem adquirido,
armazenado ou expostos @ venda, tanto no atacado como no varejo.

Art. 163. Todo produto de origem animal exposto & venda no Municipio, sem qualquer identificagdo ou mem que permita verificar sua verdadeira
p ia quanto ao beleci de origem, | e firma resps , serd derado p no icipio € como tal, sujeito
s exigt e lidades previstas neste regul.

Art. 164. As multas serfio aplicadas no auto de infragdo detalhando a falta cometida, o artigo infringindo, a natureza do estabelecimento, sua
localizagdo e razio social, conforme anexo deste Decreto.

Art. 165. O auto de infragdo deve se assinado pelo servidor que constatar a intragdo, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da
firma, ¢ por duas testemunhas, quando houver.

Art. 166. A penalidade de cassagdo do registro no S.1.M. - Servigo de Inspe¢io Municipal sera aplicada pela Secretaria do Desenvolvimento
Econdmico.

Art. 167. Nos casos de cancelamento de registro no S..M. - Servigo de Tnspe¢do Municipal a pedido dos interessados, bem como nos de cassagio
como penalidade, devem ser inutilizados os carimbos oficiais nos rétulos e as matrizes entregues a Inspe¢do Municipal mediante recibo.

Art. 168. O registro no S.ILM. - Servigo de Inspe¢do Municipal podera ser cassado no caso de falta do pagamento de 03 (trés) taxas de inspe¢do.

Segdo XXVIII

DISPOSIGOES GERAIS

Art. 169. Os servidores do S.T.M. - Servio de Inspegdo Municipal, em servigo da inspe¢do, tém livre acesso, em qualquer dia ou hora, a qualquer
estabelecimento relacionado no Art. 2° e seus paragrafos deste Decreto.

Art. 170, Nos estabel sob inspe¢ao , a fabricagdo dos produtos nio padronizados somente serd permitida depois de previamente
aprovada a respectiva formula pelo S.IM - Servigo de Inspe¢io Municipal

Paragrafo tinico. A aprovago de formulas ¢ processos de fabricagio de quaisquer produtos de origem animal, inclui os que estiverem sendo
fabricados antes de entrar em vigor o presente Decreto.

Art 171, E de competéncia do responsével do S I.M. - Servigo de Inspegio Municipal a expedi¢ao de instruges objetivando ordenar os procedimentos
administrativos ou, ainda, visando facilitar o cumprimento deste Decreto.

Art. 172. A analise laboratorial do leite serd realizada de forma individual e coletiva, observando-se os seguintes procedimentos:

I - As amostras para analise individual serdo colhidas em cada latdo, por procedéncia;
11 - As amostras para analise coletiva serdo colhidas na proporgao de dez por cento (10%) dos latdes, por procedéncia e devidamente homogeneizada.
Art. 173. O leite condenado nos estabelecimentos que, a critério da inspegdo 1, possa ser aproveitado na al 30 de animais
domésticos, sera imediatamente transferido para vasilhames ou latio apropriados, previamente lavados e devidamente homogencizados, fechados,
com lacre inviolavel e pintados de vermelho na face externa, tendo em local visivel a inscrigdo "alimento animal”

Parégrafo Ginico. Antes do respectivo fechamento sera adicionado ao leite quantidade de farelo de trigo ou de arroz, sendo o vasilhame retirado
do estabelecimento, dentro do prazo de seis (6) horas, adotando-se idéntica medida para leite desnatado, leitelho ou soro.

Art. 174, Para a identificagdio dos queijos, charques, embutidos, cames salgadas ou secas, produtos defumados, banhas, gorduras e pescados, a
inspegdo municipal baixara as instrugdes que forem necessarias, obedecidas a legislagdo federal vigente.

Art. 175. A fixagdo, classificagdo de tipos ¢ padrdes, aprovagdo de produtos de origem animal ¢ de formulas, rétulos e carimbos, constituem
atribui¢fo do S.T.M. - Servigo de Inspe¢dio Municipal, mediante instrugdes, definida para cada caso, obedecida a legislagdo sanitaria em vigor.
Art. 176. Os estabelecimentos oficiais, estatais ¢ paraestatais estfio equiparados aos estabelecimentos particulares, no que diz respeito as observancias
e responsabilidades das disposi¢es deste Decreto.

Art. 177. Serdo solicitadas as autoridades de satde publica as nec
e industrial estabelecidas neste Decreto.

Art. 178. Os servidores do S.1.M. - Servigo de Inspegdo Municipal, sempre que necessario, buscardo o apoio de autoridades civis e militares, com
encargos policiais, mediante identificagdo, quando no desempenho de suas atividades funcionais.

Art. 179. E de responsabilidade do Médico Veterindrio do S..M. - Servigo de Tnspe¢do Municipal a coordenago das agdes de sua competéneia
contidas neste Decreto

Art. 180. Fica a Secretaria do Desenvolvimento Econdmico autorizada a editar os atos complementares ¢ normas técnicas que se fizerem
necessarios para cumprimento deste Decreto.

arias medidas visando a uniformidade nos trabalhos de fiscalizagdo sanitaria

Art. 181. Aplicam-se neste Decreto, no que couber, as legislagSes estadual ¢ federal
Art. 182. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagfo.
Palécio dos Tropeiros, em 25 de Abril de 2 012, 357° da Fundagdo de Sorocaba.

VITOR LIPPI
Prefeito Municipal

LUIZ ANGELO VERRONE QUILICT
Secretario de Negacios Juridicos

JOSE AILTON RIBEIRO
Secretario de Governo e Relages Institucionais

VALMIR DE JESUS RODRIGUES ALMENARA
Secretario de Planejamento ¢ Gestdo

MARIO KAJUHICO TANIGAWA
Secretario do Desenvolvimento Econdémico

Publicado na Divisdo de Controle de Documentos e Atos Oficiais, na data supra
MARIA APARECIDA MARINS DAEMON

Chefe da Divisdo de Protocolo Geral
Chefe da Divisao de Controle de Documentos e Atos Oficiais

cumulativamente
ANEXO 01 )
REQUERIMENTO, DADOS DO PROPRIETARIO E ESTABELECIMENTO
SIM

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

Eu
Cédula de Identidade n®

CPF.
Enderego:

Proprietario da empresa

CNPI:
Enderego:

Baitro:

Cep:

Tel

Email:
Classificada como:

para comercializagdo no Municipio de Sorocaba, venho requerer de V.Sa., o registro de meu estabelecimento no Servigo de Inspe¢io Municipal.

Sorocaba, de de20__,

Assinatura/Carimbo

ANEXO 02
DADOS DO ESTABELECIMENTO

Lista de utilizados no

para o p dos produtos:

Assinatura

ANEXO 03 i
UI:CLARA(;AO DE RESPONSABILIDADE TECNICA

Declaro para 0s Secretaria do Desenvolvimento Econémico
que.
Formagdo:
RG.
CPF
registro profissional
email: . fone:
& 0 (a) resp I técnico do .,

devidos fins, junto a

de propriedade de
por ser verdade, as duas partes

nam ¢ dio fé

Sorocaba, de de20__.

Assinatura / Estabelecimento
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Assinatura Responsédvel Técnico

ANEXO 04 .

MEMORIAL ECONOMICO-SANITARIO DO ESTABELECIMENTO
Prefeitura Municipal de Sorocaba

Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

1. Nome da firma, do proprietario ou arrendatario:

2.D inagdo dada ao belecis (identificagdo):

3. Localizagdo do estabelecimento:
4. Caracteristicas e tipo do estabelecimento

3. Produtos que pretende trabalhar:

7. Procedéncia da matéria prima por municipio:
8. Mercado de consumo que retende abastecer:
9. Numero de funciondrios do estabelecimento;

10. Meio de transporte do produto final

1" /\gua de i jd capta¢¥o, vazio,

6. Capacidade maxima diaria de industrializagdo ou manipulagdo dos produtos:

dade dos d distribuicio

12. Destino das aguas servidas:

13. Detalhar a ventilagdo ¢ iluminagdo nas diversas dé:

14. Detalhar a se| ¢do entre as éncias de produtos

15. Indicar o sistema de protegdo usado para moscas ¢ outros insetos:

produtos comestiveis:

17. Detalhar o revestimento das mesas, tanques:

conservagao, freezer, geladeira, etc

Sorocaba, de. de 200,

Assinatura

ANEXO 05

CADASTRAMENTO DO PRODUTO
Prefeitura Munieipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

1. Identificagio da Empresa

Razio Social:

CNPJ

Atividade

Enderego:

Bairro: Telefone: ()

CEP Cidade:

Representante Legal:

RG/Orgio Expedidor CPF: e-mail:

2. Registro do Produto

Nome Completo:

Marca em Destaque:
Apresentagdo do Produto:
Tipo de Produto:

Capacidade de produgdo/dia:
Cuidados de Conservagio:
Vatidade:

Ingredientes:

Aditivos:

Embalagem:
Nome do Fabricante da embalagem:

ANEXO 06

AUTORIZAGCAO PARA INSPECAQ
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

16. Detalhar a natureza dos pisos, paredes, portas, teto e sala de elaborago dos

18. Detalhar a dimensdo, localizag3o, capacidade do vestudrio, banheiro e refeitorio:
19. Informar se existem nas proximidades outros estabelecimentos ou industrias que produzem mau cheiro:

20. Detalhar as instalagdes frigorificas, sistemas de frio, fabrica de gelo, caixas de

Responsavel pela Empresa

ANEXO 07

FLUXOGRAMA DE PRODUCAO
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico
Produto

Descrever o fluxograma de produgdo

Sorocaba de de 20

Solicito a Coordenadoria Servigo de Tnspegdo Municipal, a inspegdo para a Empresa:
,com registro no CNPJ n®
-situado a Rua
Bairro
com o objetivo de dar inicio &s atividades de produgéo a partir do dia,
de de 20,
Sorocaba, de de 20

Responsével Legal da Empresa

ANEXO 08

COMPOSICAO DO PRODUTO

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

Empresa:
Cadastrada no Servigo de Inspegdo 1'sob o m°
Produto:

1 -Matéria Prima - Ingredientes

11 - Secos - Ingredientes

11l - Liquidos- Ingredientes

TV - Outros Ingredientes Aromatizantes Conservadores
V - Material de Embalagem Corantes

Sorocaba, de de 20,

Responsavel Legal Pela Empresa

Prefeitura Municipal de Sorocaba

ANEXO 09

ROTULO

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

ANEXO 10

Modelo T Modelo TT

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

Conterir o numero do anexo e segue os modelos dos carimbos anexo

ANEXO 11

REQUISITOS PARA APROVACAQ DE ESTABELECIMENTO DE ABATE
Prefeitura Municipal de Sorocaba

Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

1 - Para aprovagdo de um estabelecimento de abate (caprinos, ovinos ¢ suinos, coclhos ¢ aves), devem ser atendidas algumas condigdes basicas:

1°) Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de mau cheiro e de qualquer natureza;

2°) Ser instalado. em centro de terreno, devidamente cercado, afastado dos limites das vias pablicas, no minimo cinco metros, e dispor da drea
de circulagdio interna que permita a livie movimentagdo dos veiculos de transporte;

3°) Dispor de luz natural e artificial, ventilagdo e exaustdo suficientes em todas as dependéncias,

4°) Possuir pisos de material impermeavel, resistente i abrasdo ¢ corrosdo, ligeiramente inclinados, para facilitar a colheita ¢ o escoamento das
4guas residuais, de cor clara ¢ facil higienizagdo;

5°) Possuir paredes lisas, impermeabilizadas com cerdmica de cor clara ou toda parede pintada com esmalte sintético ou tinta acrilica semi-brilho,
ambas de cor clara, ou outro material aprovado pelo 8.1M - Servi¢o de Inspe¢do Municipal. de facil higienizagdo, com dngulos e cantos
arredondados;

6°) Possuir forro liso e impermeavel;

7°) Possuir nas dependéncias de elaboragdo de produtos comestiveis forro de material resistente a umidade e a vapores, construido de modo a
evitar o actimulo de sujeira ¢ contaminagdo, com perfeita vedagdo & entrada de pocira, insctos, passaros ¢ outras pragas, asscgurando uma perfeita
higienizagio,

8°) Dispor de dependéncias e instalagbes minimas, para recebimento, industrializagdo, embalagem, depositos e expedi¢do de produtos comestiveis,
isoladas totalmente por paredes das areas destinadas ao preparo de produtos ndo comestiveis;

9°) Dispor, quando necessario, de dependéncias administrativas, refeitorio e oficina do corpo do estabel
10%) Dispor de deposito exclusivo para material de limpeza ¢ higienc;
11°) Dispor de depo d para d e

12°) Dispor de rede de abastecimento piblico de dgua para alender suficientemente, as necessidades do trabalho industrial e as dependéncias
sanitdrias, e se for captagdo prépria, de instalagdes para tratamento de dgua;

13°) Dispor de dgua fria abundante, de producéo de vapor e dgua quente, em todas as dependéncias de manipulagdo e preparo, nio s6 de produtos,
como de subprodutos nio comestiveis;

14°) Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, que evite o refluxe de odores ¢ a entrada de roedores e outros animais, ligada a tubos
coletores, ¢ estes, ao sistema geral de escoamento, dotada de canalizagdo e de instalagdes para retengdo de gorduras, residuos ¢ corpos flutuantes,
com desaguadouro final em curso de agua caudalosas e perene ou em fossa séptica (atender legislagdo ambiental);

15°) Dispor de sanitrias ads d ladas, de di e em nimero proporcional ao pessoal;

16°) Dispor de vestiarios providos de armdrios para roupas, prateleira para calgados, cabides ¢ bancos para uso dos funciondrios, deve haver
separagdo fisica entre sanitarios e vestidrios e o acesso a eles deve ser indireto as dependéncias industriais;

17°) Dispor nos locais de acesso as dependéncias de manipulagdo de produtos comestiveis de bloqueio sanitario, lavatérios para higienizagdo das
mios ¢ botas, lavador de avental dos operarios e dispositivos para delergentes ¢ sanitizantes;

18°) Dispor de equipamento gerador de vapor e/on dgua quente com capacidade para as nec dades do estabelecil bem como sua
distribuicdo em todas as d Encias de abate, i ¢ industrializag3o;
19°) Dispor de se¢do de expedicio (plataforma de embarque) que serd destinada a ¢ dos produtos das cdmaras frigorificas para o veiculo
transportador podendo ser di da. quando a locali da dmara permitir o acesso direto ao transporte; deve ser totalmente isolada do
meio ambiente através de paredes, dispondo somente de aberturas (portas ou 6eulos) nos pontos de acostamento dos veiculos transportadores, bem
como entrada (portal} de acesso d se¢fo para o pessoal que ali trabalha; protegio (cobertura) para os veiculos transportadores, na area de
acostamento;

20°) Os veiculos de transporte dos produtos deverdo possuir carrocerias revestidas de material ndo oxidavel, impermeavel de facil higienizagdo,
dotados de unidade de refrigeragio

1I - Tratando-se de estabelecimentos de caprinos, ovinos e suinos, coclhos e aves devem ser

1°) Dispor de suficiente "pé direito” nas salas de matanca, de modo a permitir a instal dos pril 1} da trilhagem aérea,
numa altura adequada & manipulagfio higiénica de carcagas ¢ demais matérias-primas, recomendando-se as dimensdes minimas de sala de
caprinos e suinos (5 metros) para estabelecimentos a serem construidos;

2°) Dispor de currais efou pocilgas cobertas ¢ seus anexos (plataforma elevada, banheiro de aspersdo, rampa de acesso) convenientemente
pavimentados ¢ providos de bebedouros;

3°) Dispor de suficiente "pé direito” nas salas de matanga, de modo a permitir a I dos pri Imente da trilhagem aérea,
numa altura adequada a manipulagdo higiénica de carcagas ¢ demais matérias-primas, recomendando-se as dimensdes minimas de sala de
coelhos e aves (3,5 metros) para estabelecimentos a serem construidos;

didas

também as seguint digde:

4°) Dispor, no estabelecimento de abate, de meios que pos em a lavagem e fecgdo dos veiculos utilizados no transporte de animais;
5°) Dispor de local para efetuar a insensibilizagdo dos animais, obedecendo a peculiaridade de cada espécie ¢ as normas de abate humanitario
vigentes;

6°) Dispor, de acordo com a classificagdo dos de d di de matanga suf amplas para permitir o normal

desenvolvimento das respectivas operagdes, com dispositivos que evitem o contato das carcagas com o piso ou entre si, bem como o contato
manual direto dos operarios durante a movimentagdo das mesmas;

7°) Dispor de drea destinada & sangria, obedecendo a peculiaridade de cada espécic,

8°) Dispor de sistema aéreo de esfola;

9°) Dispor de local pl()pllD para de couros nas diversas espécies que utilizam o método de esfola
(coureamento) dos animais, obedecendo & pebu]laﬂdd\lt de cada especle desde que ndo prej as logicas e sanitarias de
abate;

10°) Dispor, no estabelecimento de abate, de areas distintas para a realizagdo das diversas fases de processamento das carcagas durante o abate,

contemplando entre outros, a escaldagem por imersio, depil; N , util; ! de mesas fixas ou rolantes, dependendo da capacidade
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¢ a finalidade do estabelecimento, inspegdio das carcagas e visceras e os anexos do abate, bem como chuveiros ao final da drea suja e final da
linha de abate anteriormente ao resfriamento das carcagas, necessarios ao bom and das logicas e higiéni itarias de
abate;

11°) Dispor, no estabelecimento de abate, de segdes distintas para triparia, bucharia, miudos, cabegas, pés, rabos e orelhas proporcionais a
capacidade e de acordo com a finalidade do estabelecimento;

12°) Dispor, de acordo com a classificagdo do beleci! , de segdo de apr de subprod ndo comestiveis;

transporte, desde que sejam curtas as distincias percorridas, deve ser em bais e/ou caixas isotérmicas revestidos de material ndo oxidavel,
impermeavel e de ficil higieni: Para longas d ias 0s baus devem ser dotados de unidade de refrigeragiio;

36°) Para expedigao, os esp devem estar devid balad lados, lacrados e com temperatura igual ou inferior a 7°C. O seu
transporte, desde que sejam curtas as distancias percorridas, deve ser em baus e/ou caixas isotérmicas revestidos de material ndo oxidavel,
impermedvel ¢ de facil higienizagdo. Para longas disléncias os bats devem ser dotados de unidade de refriger
37°) E proibido residir no corpo dos edificios da industria;

13°) Dispor, de acordo com a classificagdo de estabelecimento, de instalagdes frigorificas (camaras para resfriamento, tineis de
camara de estocagem e antecAmaras);

14°) Dispor, de au\rdn com a classificagdo dn
carneos, a dade do 1
15°) Dispor de equipamento completo ¢ adequado, tais como plataforma, mesas, carros, caixas, estrados, pias, esterilizadores ¢ outros, utilizados
em quaisquer das fases do abate, recebimento ¢ industrializacdo da matéria-prima ¢ de preparo de produtos, em niimero suficiente ¢ construido
com material que permita facil e perfeita higienizagdo;

16°) Possuir dependéncias especificas para higienizagéo de carretilhas e/ou balancins, carros, caixas, bandejas e outros, de acordo com a
finalidade do estabelecimento;

17°) Instalagdes exclusivas para o uso do servigo de Inspegdo Municipal com:

o Sala provida de mesa com gavetas, cadeiras ¢ arquivos;

o Sanitarios com instalagdes completas (vaso sanitario com tampa, suporte de papel higiénico, lixeira com tampa acionada por pedal, pia,
saboneteira para sabdo liquido, porta papel toalha), bancos e cabides.

18°) O estabelecimento deve possuir um responséavel técnico (médico veterinario) que devera elaborar e fazer cumprir o manual de Boas Praticas
de Fabricagio;

19°) A administragdo do estabelecimento deverd proceder ao controle de pragas (roedores e insetos) por empresas cadastradas na Vigilancia
Sanitaria e apresentar o comprovante ao Servigo de Inspegdo Municipal, discriminando os produtos usados (principios ativos, forma de apresentagio
dos produtos, prazo de validade da aplicagao, grau de idade, mapa de
20°) Devera ainda, proceder a limpeza periodica dos reservatorios de agua por empresas especializadas e apresentar o comprovante ao Nucleo
de Tnspegdo constando o prazo de validade da operagéo;

21°) A planta-projeto de construgdio do matadouro frigorifico, devera ser elaborada por profissional capacitado, com experiéncia no setor ¢ ser
previamente apresentado ao ntcleo de Inspegdio para apreciagio do corpo técnico do Servigo de Inspeio Municipal

Xs de dependé necessarias para industrializagiio de produtos

Sorocaba, de

Médico Veterinario:
Matricula;

Assinatura

ANEXO 12

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econémico

I - Condigdes basicas a serem atendidas na construgdo de inst
para distribuigio:

1°) Ser instalada, em centro de terreno devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas no mmimo 5 (cinco) metros ou, em se tratando
de hiper ou supermercados, ser instaladas independentemente e isolada da area comercial ¢ em ambas situagdes, dispor de area de circulagao
interna devidamente pavimentada e que permita a livre movimentagdo de veiculos de transporte;
2°) Localizar em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza:

3°) Dispor de dependéncias ¢ instalagdes distintas, com areas compativeis as atividades desenvolvidas para recepgdo de matéria-prima (carcagas),
estocagem de matéria-prima (carcagas), desossa, produgdo, deposito de embalagens e condimentos, depésito de tripas, lavagem de utensilios
(caixas), deposito de i limpos, do produto final e expedigdo.
Tais dependéncias ¢ instalagdes devem estar dispostas de modo a obedecer ao correto fluxograma de operagdes.
a) Se a estocagem de produtos for em freezeres deve haver salas distintas para freezeres de matéria-prima (carcagas) e para freezeres de produto
final ou acabados.

b) Se for camara-fria ela deve possuir separagdo fisica (meia parede) para matéria-prima ¢ produto acabado. A capacidade da cAmara-fria deve
ser suficiente ao d diario ¢ com circulagdo de ar para manter a mesma temperatura em todo ambiente.
¢) Os produtos devem estar izados em vazadas, de 30 cm das paredes, 40 cm do teto ¢ 10 cm do piso.
d) Os estrados dessa area devem ser lisos ¢ de altura minima de 10cm, em se tratando de embutidos. A cdmara-fria ainda deve possuir,
externamente, termdmetro digital ¢ de facil leitura;
¢) Em se tratando de produtos congelados (carnes), o tinel de congelamento deve funcionar a temperatura de -35°C a -40°C, com os produtos
dispostos de maneira que o ar frio circule entre eles. Demais operagdes devem se obedecer as preconizadas para a cdmara de estocagem;

) A expedigio deve ocorrer através de oculos.

4°) Dispor nos locais de acesso as dependéncias de manipulacdo de produtos comestiveis de barreira sanitdria: lavatérios para higienizagdo das
maos e botas, lavador de avental dos operdrios e dispositivos para detergentes e sanitizantes, porta papel toalha e lixeira com tampa acionada a
pedal;

5°) Dispor de dependéncias exclusivas para o uso do Servigo de Tnspegio:

a) sala provida de mesa com gavetas, cadeiras ¢ arquivo:

b) sanitario com instalagdes completas (vaso sanitario com tampa, suporte para papel higiénico. pia, dispositivo para sabdo liquido, porta papel
toalha, lixeira com tampa acionada por pedal), bancos e cabides:

6°) Dispor de sanitarios (masculino ¢ feminino) com i G p € em numero prop 1
sanitario deve ser independente ao esgoto industrial;

7°) Dispor de vestiarios providos de armdrios para roupas, prateleiras para calgados, cabide e bancos para uso dos funcionarios;

Observagdo: Deve haver separagdo fisica entre sanitdrios e vestidrios e o acesso a eles deve ser indireto as dependéncias industriais,

8°) Dispor de dependéncias administrativas, refeitdrio ¢ oficina separadas do corpo da industria;

9°) Dispor de deposito exclusivo para material de limpeza e higiene;

10%) Dispor de luz natural e artificial em todas as dependéncias;

Observagdo: Devem ser observados os Luldddﬂ‘i para Lvnur que os raios solares prejudiquent a natureza das atividades desenvolvidas. A
ituminagao deve ser do tipo “luz fria", com lampadas p € com poténcia suficiente para bem iluminar toda a drea de cada
dependéncia;

11°) Possuir piso liso, impermedvel, de cor clara, resistente  abrasdo e corrosfo, ligeiramente inclinado em diregfio s canaletas coletoras;
12°) Ter esgoto com vazio ads da que ibilite imediato das 4guas servidas, dotados de ralos sifonados. As grelhas devem ser
de aluminio ou plastico e as canaletas de fundo em &ngulos arredondados;

13%) Possuir paredes com pé direito minimo de 3,50 metros, formando angulos arredondados entre si ¢ com o piso ¢ impermeabilizadas com
cerdmicas de cor clara assentadas com espagamento minimo; ou toda parede pintada com esmalte sintético ou tinta acrilica semi-brilho, ambas
de cor clara, ou outro material aprovado pelo Servigo de Tnspegdo Municipal, de facil higienizagdo, com dngulos € cantos arredondados;

14°) Possuir forro liso ¢ impermedvel;

15°) Possuir janelas ¢ portas de metal inoxidavel ou protegido contra corrosfio. As janelas devem ser sem parapeito ou com inclinagio de 45° ¢
providas de vidros para proporcionarem perfeita vedagdo;

16°) Possuir fiagdo elétrica embutida e caixinhas elétricas com "espelhos”. O nimero de tomadas deve ser suficiente para evitar o uso de extensdes;
17°) Dispor de equipamento de climatizagio de modo a manter a temperatura da area de produgdo e embalagem, no maximo a 12°C,

18°) Dispor de ponto de 4gua interna e externamente com mangueiras acompanhadas de suportes, identificadas para cada area por meio de cores
distintas;

19°) Dispor de trilhagem e carretilhas polidas ¢ em bom estado de conservagio;
20°) Dispor de lavatério de ago inoxidavel, com torneira de acionamento automatico, acompanhado de dispositivos para sabo liquido (inodoro
¢ neutro), sanitizante ¢ porta papel toalha (folhas brancas de papel ndo reciclado) ¢ de lixeira com tampa acionada por pedal,
21°) Dispor de esterilizadores em ago inoxidavel com agua 4 85°C e constantemente renovavel. O esterilizador deve situar-se proximo ao lavatorio
e mesas de manipulagdo;
22°) Possuir filtro de carvdo ativado, de copo transparente, de alta vazio ¢ certificado pelo INMETRO para obtengdo da agua usada no preparo
das massas. A froca do elemento filtrante deve obedecer o prazo de 6 meses.;
23°) Possuir mesas em ago inoxidavel para cortes e demais operagdes com tampos lisos, sem reentréncias e/ou soldas aparentes;
24°) Dispor de estrados com altura minima de 10 ¢m, lisos e de facil higienizagdo para apoio das caixas de produtos cameos na irea de recepgio
de matéria-prima e area de produgdo,
25°) Dispor de lixeiras com tampas interna e externamente. A lixeira interna deve ter tampa acionada por pedal;
26°) Dispor de recipientes fechados proprios para ossos descartados;
27°) Ter potes de plastico branco. préprio para produtos alimenticios e prateleiras exclusivas para guarda de condimentos;
28°) Ter armarios exclusivos para guarda de embalagens e rotulos;
29°) Ter tanque para lavagem de utensilios em ago inoxidavel, com todos os ngulos arredondados (ao fundo ¢ em seu encontro com o "espelho”):
30°) Ter prateleiras vazadas de metal nao oxidavel para guarda dos utensilios limpos,

31°) Possuir balanga digital;
32°) Possuir seladora;
33°) Possuir caixas ¢ bandejas em ago inoxidave! ou de pldstico branco proprio para produtos alimenticios em quantidade suficiente para atender
as atividades desenvolvida:
34°) Possuir bombonas plasticas de cor clara, bocas largas, com tampas e proprias para produtos alimenticios para acondicionamento da agua
gelada (maximo de 4°C) usada no preparo das massas;
35°) Para cxpedigdo, os embutidos devem estar devidamente embalados, rotulados, lacrados ¢ com temperatura igual ou inferior a 7°C. O seu

Oes destinadas & produgdo de embutidos, espetinhos e manipulagdo de carnes

a0 de funcionarios. A rede de esgoto

38%) A administragdo do estabel devera proceder o controle de pragas (roedores ¢ insetos) por empresas cadastradas na Vigilancia
Sanitdria e apresentar o comprovante ao Servi¢o de Tnspe¢do Municipal, discriminando os produtos usados (principios ativos, forma de apresentagio
dos produtos, prazo de validade da grau de toxicidade, mapa de apli
39°) Devera ainda, proceder a limpeza periodica dos reservatérios de dgua por
o Servigo de Inspegdo Municipal contando o prazo de validade da operagdo,
40°) A planta-projeto de construgdo deverd ser elaborada por profissional capacitado, com experiéncia no setor ¢ ser previamente apresentado
ao Servigo de Tnspegfio Municipal para apreciagdo do corpo técnico do Servigo de Inspe¢3o Municipal;

41°) O estabelecimento deve possuir um responsavel técnico (Médico Veterinario) que devera elaborar e fazer cumprir o manual de Boas Praticas
de Fabricagio.

especializadas e 0 comprovante a

Sorocaba, de de, 20

Médico Veterindrio
Matricula

ANEXO 13
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

1 - Para aprovagdo de um estabelecimento de pescado e derivados, devem ser atendidas algumas condigdes basicas:

1°) Os estabelecimentos de produtos de origem animal, somente poderdo funcionar se devidamente instalados e equipados, e atenderem as
diretrizes constantes do Manual de Proceds para 3o de E: strial de Pescado.

(Redagdo dada pelo Decreto n°® 1861, de 2010)
http://www.mpa.gov.br/mpa/seap/Jonathan/manual %20d¢%20procedimentos. pdf

Tratando-se de estabelecimento de pescado e derivados, devem ser didas também as inte
1°) Nos estabelecimentos que recebam, manipulam e comercializam pescado fresco efou se dedicam a
humano, ¢ necessario o Fluxograma do Processos de Produgdo de Pescado Limpo.

sua industrializagdo, para consumo
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ANEXO 14

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Fcondmico

T - Condigdes basicas a serem atendidas na construgdo de i destinadas ao fraci e de frios

1°) Ser instalada, em centro de terreno devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas no minimo 5 (cinco) metros ou, em se tratando
de hiper ou supermercados, ser instalada independente e isolada da drea comercial e, em ambas situagdes, dispor de area de circulagiio interna
devidamente pavimentada e que permita a livre movimentagio de veiculos de transporte;
2°) Localizar em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualqutr natureza;

39 stpm de dependéncias e instalagdes distintas, com areas compativeis as atividades desenvolvidas para recepqao ¢ estocagem de matéria-
prima; ball deposito de embalagem e rotulos; do produto final e
devem estar dispostas de modo a obedecer ao correto fluxograma de operagBes;

Observagdo:

a) Se a estocagem de produtos for em freezeres deve haver salas distintas para freezeres de matéria-prima e para freezeres de produto final. Se
for cdmara-fria ela deve possuir separagdo fisica (meia parede) para matéria-prima e produto acabado. A capacidade da cdmara-fria deve ser
suficiente ao atendimento diario ¢ com circulagdo de ar para manter a mesma temperatura em todo ambiente. Os produtos devem estar
organizados em prateleiras vazadas, guardando distanciamento de 30 cm das paredes, 40 cm do teto ¢ 10 em do piso. Os estrados dessa area devem
ser lisos e de altura minima de 10 cm. A cimara-fria ainda deve possuir, externamente, termémetro digital e de facil leitura;

b) A expedigdo deve ocorrer através de oeulo

4°) Dispor nos locais de acesso as dependéncias de manipulagdo de produtos comestiveis de barreira sanitéria: lavatérios para higienizagdo das
mios e botas, lavador de avental dos operarios ¢ dispositivos para detergentes e sanitizantes, porta papel toalha e lixeira com tampa acionada a
pedal;

5 Dispor de dependéncias exclusivas para o uso do Servigo de Tnspegio:

a) sala provida de mesa com gavetas, cadeiras e arquivo;

b) sanitario com instalagdes completas (vaso sanitario com tampa, suporte para papel higiénico, pia, dispositivo para sabdo liquido, porta papel
toalha, lixeira com tampa acionada por pedal), bancos e calndes.
6°) Dispor de sanitarios (masculino ¢ fe com

sanitrio deve ser independente ao esgoto industrial;

7°) Dispor de vestiarios providos de armarios para roupas, prateleiras para calgados, cabide e bancos para uso dos funcionarios;

Observagdo: Deve haver separacfio fisica entre sanitdrios e vestidrios e o acesso a eles deve ser indireto as dependéncias industriais.

8°) Dispor de dependéncias administrativas, refeitério e oficina separados do corpo da indistria;

9°) Possuir filtro de carvio ativado, de copo transparente, certificado pelo INMETRO, na drea do refeitorio. A troca do elemento filtrante deve
obedecer ao prazo de 6 meses.;

10°) Dispor de depésito exclusivo para material de limpeza ¢ higiene;

11°) Dispor de luz natural ¢ artificial em todas as dependéncias;

Observagdo: Devem ser observados os cuidados para evitar que os raios solares prejudiquem a natureza das atividades desenvolvidas. A
iluminag¢do deve ser do tipo "luz fria", com p e com poténcia suficiente para bem iluminar toda a area de cada
dependéncia,

12°) Possuir piso liso, impermeavel, de cor clara, resistente 4 abrasdo e corrosdo, ligeiramente inclinado em diregdo s canaletas coletoras;
13%) Ter esgoto com vazdo adequada que possibilite imediato das dguas servidas, dotados de ralos sifonados. As grelhas devem ser
de aluminio ou plastico ¢ as canaletas de fundo em angulos arredondados;
14°) Possuir paredes com pé direito minimo de 3 (1r€s) metros, formando dngulos arredondados entre si ¢ com o piso ¢ impermeabilizadas com

dmicas de cor clara das com minimo; ou toda parede pintada com esmalte sintético ou tinta acrilica semi-brilho, ambas
de cor clara, ou outro material aprovado pelo Servico de Inspegdo Municipal, de facil higienizagfio, com dngulos e cantos arredondados;

15°) Possuir forro liso e impermeavel;
16°) Possuir janelas e portas de metal inoxidavel ou protegido contra corrosdo. As janelas devem ser sem parapeito ou com inclinagdo de 45° ¢
providas de vidros para proporcionarem perfeita vedagao,
17°) Possuir fiagdo elétrica embutida ¢ caixinhas elétricas com "espethos”. O niimero de tomadas deve ser suficiente para evitar o uso de extensdes;
18°) Dispor de equipamento de climatizagio de modo a manter a temperatura da drea de produgio e embalagem, no maximo a 12°C;
19°) Dispor de ponto de 4gua interna e externamente com mangueiras acompanhadas de suportes, identificadas para cada érea por meio de cores
distintas.
20°) Dispor de lavatério de ago inoxidavel, com torneira de ac automitico, P de dispositivos para sabiio liquido (inodoro
e neutro), sanitizante e porta papel toalha (folhas brancas de papel ndo reciclado) e de lixeira com tampa acionada por pedal;
21°) Dispor de esterilizadores em ago inoxidavel com agua & 85°C e constantemente renovavel. O esterilizador deve situar-se proximo ao lavatorio
e mesas de manipulago;
22°) Possuir mesas em ago inoxidavel com tampos lisos, sem reentrincias e/ou soldas aparentes;,
23°) Dispor interna e externamente de lixeiras com tampas. A lixeira interna deve ter tampa acionada por pedal;
24°) Ter armarios exclusivos para guarda de embalagens;
25°) Possuir fatiador em ago inoxidavel;
26°) Possuir balanga digital;
27°) Possuir seladora & vacuo;
28°) Para expedicdo, os frios devem estar devidamente embalados, rotulados, lacrados e com temperatura igual ou inferior a 7°C. O seu transporte,
desde que sej am curtas as distdncias percorridas, deve ser em bats efou caixas isotérmicas revestidos de material ndo oxidavel, impermeavel
¢ de facil Para longas distincias os baus devem ser dotados de unidade de refrigeragdo;
29°) £ proibido residir no corpo dos edificios da industria;
30°) A administragdo do estabelecimento devera proceder o controle de pragas (roedores e insetos) por empresas cadastradas na Vigildncia
Sanitaria ¢ apresentar o comprovante ao Servigo de Inspegdo Municipal Inspegio, discriminando os produtos usados (principios ativos, forma de
apresentagdo dos produtos, prazo de validade da aplicagdo, grau de toxicidade, mapa de aplicagdo);
31°) Devera ainda, proceder a timpeza periddica dos reservatorios de dgua por emps ializadas ¢ 0 P
de Inspe¢iio Municipal constando o prazo de validade da operaga
32°) A planta-projeto de construgdo devera ser elaborada por prohssmml capacitado, com experiéncia no setor ¢ ser previamente apresentado
a0 niicleo de Inspegdo para apreciagio do corpo téenico do Servigo de Inspeeao Municipal;

¢ em numero proporcional ao de funciondrios. A rede de esgoto

ao Servigo
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33°) O estabelecimento deve possuir um responsavel técnico (Médico Veterindrio) que devera elaborar e fazer cumprir o manual de Boas Praticas
de Fabricag#o.
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ANEXO I5
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econémico

1 - Para aprovacdo de um estabelecimento de leite e derivados, devem ser atendidas algumas condigdes basicas:

1.) Cuidados com a matéria-prima (leite): Para a obtengdo do leite cru destinado a fabricagfio de queijo so necessarios os seguintes cuidados:
1.a - Sanidade do rebanho: devera ser atestada por médico veterinario, sempre que requisitado pelo Servi¢o de Inspe¢do Municipal.

l.a.1 - Vacinagdo contra febre aftosa ¢ raiva,

1.a2 - Controle de parasitoses, mastites, brucelose e tuberculose;

1.a.3 - E proibido para fabricago de queijo o uso de leite de vacas:

? em fase colostral;

? com resultado positivo de doengas infectocontagiosas (zoonoses);

? em tratamento com drogas veterindrias passiveis de eliminagdo pelo leite ou que ja o
de caréncia

1.b - Higiene na obtengdo do leite

1.b.1. Os currais devem possuir piso ¢ cobertura;

1.b.2. As tetas devem ser previamente lavadas com dgua corrente ¢ secadas com toalhas descartaveis (papel de folhas brancas ¢ ndo reciclado);
1.b.3. Os primeiros jatos de leite devem ser descartados em caneca de fundo escuro, para detec¢dio de mastite:

1.b4. As tetas devem ser desinfetadas com produtos apropriados, imediatamente apos a ordenha;

1.b.5. O leite obtido deve ser filtrado em coador de 10-15 meshes, de ago inoxidavel ou de plastico atoxico (proibido o uso de panos).

L.¢. Transporte

1.c.l. O leite cru ndo resfriado devera ser transportado em vasilhame adequado e entregue na queijaria até as 10:00 horas do dia de sua obtengdo;
1.c.2. O leite cru, obtido em segunda ordenha devera ser resfriado na fazenda e ser entregue na queijaria até as 10:00 horas do dia seguinte &
ordenha na temperatura maxima de 10°C.

1I - Exigéncias necessarias para a construgdo de instalagdes de produgdo de queijo

1°) Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de mau cheiro e de qualquer natureza;

2°) Ser instalado, em centro de terreno, devidamente cercado, atastado dos limites das vias piblicas e currais de ordenha, no minimo cinco metros,
e dispor da area de mrculayao intema que permita a livre movimentagdo dos veiculos de transporte;

3°) D i com des e dreas suficientes para bem executar as atividades de ordem tecnologica, especificas ¢ atender ao fluxograma
de produgdo, recepgdo de matéria-prima, industrializagdo, embalagem, conservagdo e expedigdo do produto final;
4°) Dispor de luz natural e artificial, ventilagio e exaustdo suficientes em todas as dependéncias;

5°) Possuir pisos de material impermedvel, de cor clara, resistente & abrasdo e corrosdo, ligeiramente inclinados em dire¢do as canaletas de modo
a facilitar a colheita e o escoamento das dguas residuais e de facil higienizagio;
6°) Ter paredes lisas com pé direito minimo de 3 (trés) metros, impermeabilizadas a uma altura minima de 2 metros, com ceramica de cor clara,
de facil higienizagdo, formando dngulos arredondados entre si € com o piso; ou toda parede pintada com esmalte sintético ou tinta acritica semi-
brilho, ambas de cor clara, ou outro material aprovado pelo Servigo de Inspegdo Municipal, de facil higienizagdo, com angulos e cantos arredondados;
7°) Possuir nas d déncias forro de material resi: 4 umidade e aos vapores, construido de modo a evitar 0 acimulo de sujeira ¢ contaminagfo,
com perfeita vedaglo & entrada de poeira, insetos, passaros e outras pragas;

8°) Dispor de dependéncias administrativas, rcfc{lorm ¢ oficina do corpo do iment

9°) Dispor de depésito lusivo para d gens e para material de limpeza e lnglene

10°) Dispor de rede de abastecimento publico de agua para atender, suficientemente, as necessidades da queijaria e as dependéncias sanitarias,
¢ s¢ for captagdo propria, de instalagdes para tratamento de agua:

11°) Dispor de agua fria e quente abundante, em todas as dependéncias de manipulagdo da queijaria;

12°) Dispor de rede de esgoto com didgmetro adequado que possibilite a imediata vaziio das dguas residuais, dotado de ralos sifonados 4 prova de
refluxo de odores e a entrada de roedores ¢ outros animais, em niimero suficiente, com desaguadouro final em curso de agua caudalosos e perene
ou em fossa séptica (atender legislagio ambientaly,

13°) Dispor de instalagdes sanitarias ad d instaladas, de di Ges e em numero proporcional ao pessoal;

14°) Dispor de vestiarios providos de armérios para roupas, prateleira para calgados, cabides e bancos para uso dos funcionarios, deve haver
separagdo fisica entre sanitarios ¢ vestiarios ¢ o acesso a eles deve ser indireto s dependéncias industriais;
15°) Dispor nos locais de acesso as dependéncias de manipulagiio de produtos comestiveis de barreira sanitéria, lavatorios para higienizagdo das
maos ¢ botas, lavador de avental dos operdrios e dispositivos para detergentes ¢ sanitizantes, porta papel toalha ¢ lixeira com tampa acionada a
pedal,

16°) Dispor de equipamento gerador de vapor e/ou dgua quente com ¢ para as do belec:

17°) Dispor de expedigdo provida de dculo que deve ter abertura suficiente para passagem de caixas e revestidas de pedra lisa ou ago inoxidavel
¢ com fech de material impermeavel;

18°) Os veiculos de transporte dos produtos deverdo possuir carrocerias revestidas de material ndo oxidavel, impermeavel de facil higienizagdo,
dotadas de unidade de refrigeragao;

19°) As se¢des industriais deverdo possuir pé direito minimo de 3,0 m;
20°) Possuir dependéncias ou local proprio para higienizagdo de vasilhames;

21°) Dispor de cobertura nos locais de carregamento (queijo ) e descarregz (leite),
22°) Ter dependéncias para recebimento da matéria-prima (leite), bem como laboratorio de analises;
23°) Possuir camara-fria (pé direito 2,5 m);

24°) Possuir dependéncias para fabricagdo de queijo, sua conservagdo e demais operagdes, incluindo-se as cdmaras de salga e cura com
temperatura ¢ unidade controladas.
25°) Possuir equipamento de pasteuriza¢do ou tratamento térmico equivalente, para assegurar fosfatas e residual negativa;
26°) InstalagGes exclusivas para o uso do servigo de Inspegdo Municipal com:

o sala provida de mesa com gavetas, cadeiras ¢ arquivos,

0 sanitarios com instalagdes completas (vaso sanitario com tampa, suporte de pape! higiénico, lixeira com tampa acionada por pedal, pia,
saboneteira para sabdo liquido, porta papel toalha), bancos e cabides;

27°) A administragdo do estabelecimento deverd proceder o controle de pragas (roedores e insetos) por empresas cadastradas na Vigilancia
Sanitdria e apresentar o comprovante ao Servigo de Inspegdo Municipal, discriminando os produtos usados (principios ativos, forma de apresentagdo
dos predutos, prazo de validade da aplicagdo, grau de toxicidade, mapa de aplicagdo),

28°) Devera ainda, proceder a limpeza periédica dos reservatirios de agua por empresas lizadas e apres o comp
de Inspegdo constando o prazo de validade da operagao;
29°) A planta-projeto de construgdo da fabrica de laticinios, devera ser por i itado, com experiéncia no setor ¢ ser
previamente apresentado ao Servigo de Tnspe¢do Municipal para apreciagio do seu corpo técnico

30°) E facultado aos pequenos produtores de queijo possuitem um responsavel técnico (Médico Veterindrio) que devera elaborar ¢
manual de boas praticas de fabricagdo.
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ANEXO 16
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Sccretaria do Desenvolvimento Econdmico

T - Condigdes basicas a serem atendidas na construgdo de instalagdes destinadas & classificagio e embalagem de ovos:

1°) Ser instalada em centro de terreno devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas no minimo $ (cinco) metros e dispor de area
de circulagdo interna devidamente pavimentada e que permita a livre movimentagdo dos veiculos de transporte;
2°) Localizar em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza;

3°) Dispor de dependéncias e instalagdes distintas, com 4reas compativeis com as atividades desenvolvidas para recepgdo, classificagdo/embalagem,
deposito/expedigdo do produto final e depdsito de embalagens e rotulos. Tais dependéncias e instalagdes devem estar dispostas de modo a obedecer
ao correto fluxograma das operagdes;
4°) Dispor de dependéncias exclusivas para o uso do Servigo de Inspecdo:

o sala provida de mesa com gavetas, cadeiras ¢ arquivo,

o sanitario com instalagdes completas (vaso sanitario com tampa, suporte para papel higiénico, pia, dispositive para sabdo liquido, porta papel
toalha, lixeira com tampa acionada por pedal), bancos e cabxdas

$°) Dispor de sanitarios (masculino e feminino) com i
sanitdrio deve ser independente ao esgoto industrial;
6°) Dispor de vestiarios providos de armarios para roupas, prateleiras para cal¢ados, cabides e bancos para uso dos funcionérios;
Observagio: Deve haver separagio fisica entre sanitirios e vestiarios ¢ o acesso a eles deve ser indireto as dependéncias industriais.
7°) Dispor de dependéncias administrativas, refeitorio ¢ oficina separados do corpo do estabel

€ em numero p al ao de funcionarios. A rede de esgoto

8°) Dispor de depasito exclusivo para material de limpeza e higiene;
9°) Dispor de luz natural e artificial em todas as dependéncias;
Observagio: Devem ser observados os cuidados para evitar que os raios solares prejudiquem a natureza da atividade desenvolvida. A iluminagao
artificial deve ser do tipo "luz fria®, com la das protegidas ad e com poténcia suficiente para bem iluminar toda a area de cada
dependéncia;

10°) Possuir piso de material impermeavel, resistente a abrasdo ¢ corrosdo, de cor clara e de facil higienizagao;

11°) Ter paredes com pé direito minimo de 3 metros, impermeabilizadas com cerdmica de cor clara até 2 metros de altura, formando angulos
arredondados entre si e com o piso:; ou toda parede pintada com esmalte sintético ou tinta acrilica semi-brilho, ambas de cor clara, ou outro material
aprovado pelo Servigo de Tnspe¢dio Municipal, de facil higienizagdo, com dngulos ¢ cantos arredondados;

12°) Possuir forro liso e impermeavel;

13°) Janelas de material metalico protegido contra corrosio, sem parapeita ou com inclinagio de 45°, providas de telas metalicas, milimétricas
¢ removiveis para prote¢do contra insetos e ainda providas de vidros para proporcionarem perfeita vedago a entrada de poeira nos meses de
estiagem,

14°) As portas de comunicagdo da sala de classificagiio e com as outras dk
milimétricas e as portas de comunicagdio com a drea externa devem possuir cortinas de ar;

15°) As portas de acesso & area de recepgdo e a de expedigdo devem oferecer perfeita vedagdo a entrada de roedores;

16°) Possuir fiagdo clétrica embutida ou protegida por tubos ¢ caixinhas elétricas com "espelhos™;

17°) Dispor de ventilagdo artificial suficiente em todas as dependéncias;

18°) Dispor de pontos de agua, interna ¢ externamente. No ponto de 4gua externo, a torneira deve ser provida de mangucira ¢ suporte;

19°) Dispor, na sala de classificagdo/embalagem, de lavatério de mdos acompanhado de dispositivos para sabdo liquido (inodoro e neutro),
sanitizante, papel toalha (folhas brancas de papel no reciclado) e de lixeira com tampa acionada por pedal;
20°) Dispor de mesas em ago inoxidavel, sem saliéncias e reentrancias ou de pedra lisa para classifica¢do e embalagem;
21°) Dispor de lixeira com tampa acionada por pedal para descarte de ovos,
22°) Dispor de equipamento para classificagdo ¢ embalagem de ovos em perfeito estado de conservagdo e funcionamento;
23°) Dispor, no deposito de embalagens, de estrados plasticos, com altura minima de 10 cm lisos e de facil limpeza para apoio das embalagens
de papeldo ¢ prateleiras para embalagens tipo estojo ¢ rétulos;
Observagdo: As pilhas de embalagens devem ficar dispostas, no minimo, a 60 ¢m das paredes.

24°) Dispor de local adequado para embalagens descartadas distante do corpo do estabelecimento;
25°) Dispor de lixeira grande com tampa na area ntema
26°) Dispor de filtro de carvdo ativado ¢ port: P
27 E proibido residir no corpo dos edificios do estabelecimento;
28°) E necessario apresentar previamente ao Nicleo de Inspegdo, para apreciagdio ¢ aprovagdo pelo corpo téenico do S.IM, a planta-projeto
assinada por engenheiro civil registrado no CREA;
29°) O estabelecimento deve possuir um responsavel téenico (Médico Veterinario) que devera elaborar e fazer cumprir 0 manual de Boas Praticas
de Fabricagdo.
111 - Apés credenciamento:

1°) E necessaria a
produgdo;
2°) Proceder o controle de pragas (insetos e roedores) e apresentar o comprovante ao Servigo de Tnspecdo Municipal, discriminando os produtos
usados (principio ativos, forma de apresentacdo dos produtos, pragas de validade da aplicagio, grau de toxicidade, mapa de aplicagdo, etc);
3°) Proceder a limpeza periddica dos reservatérios de 4gua por empresas espe e o comprovante ao Servigo de Inspecdo
Municipal, contando o prazo de validade da ops
Obervagdo: Lembramos que o projeto de
da produgdo.

devem também ser providas de telas metalicas

na area do refeitério;

do memorial tirio na ocasido do credenciamento, bem como quando houver aumento na

possiveis quando se fizer necessario para atender a expansio
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Médico Veterinario

ANEXO 17
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econémico

1 - Requisitos basicos para produgdo de mel ¢ seus derivados, registrado no Servigo de Inspegdo Municipal,
mel ou estabelecimento produtor de mel e derivados, devem ser atendidas algumas condigdes basicas:
1°) Localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza;
2° Possuir fonte de agua potavel, em quantidade compativel com a demanda do apidrio (casa de mel ou estabelecimento produtor de mel e
derivados), protegida adequadamente para evitar qualquer tipo de contaminago;
3°) Possuir pisos de material impermeével, de cor clara ou cimento liso, queimado, resistente  abrasfo e corrosdo, ligeiramente inclinados em
diregio s canaletas de modo a facilitar a colheita ¢ o escoamento das dguas e faci! higienizagdo. O sistema de escoamento das aguas servidas
¢ outros residuos, compativel com a preservagio do meio ambiente;
4°) Possuir paredes lisas com pé direito minimo de 3 (trés) metros, impermeabilizadas a uma altura minima de 2 metros, com cerdmica ¢ ou
paredes pintadas com csmalte sintético, tinta acrilica scmi-brilho de cor clara, que permitam facil higienizagao, de preferéncia formando dngulos
arredondados entre si e com o piso;
5°) Possuir nas dependéncias forro de material resistente a umidade e aos vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira e contaminagfo,
com perfeita vedagdo a entrada de poeira, insetos, passaros e outras pragas,
6°) Possuir portas e janelas providas de protegdo contra insetos e que permitam boa aeragdo;
7°) Possuir instalagdes sanitarias e vestiarios proporcionais ao nimero de pcxs(\a\ envolvidas no trabalho,
8°) Possuir € Tecursos is ao seu fi d centrifuga, desoperculadores, tanques ou mesas para
desoperculagdo e decantadores, previstos conforme a capacidade de pmducao dos apiarios, de modo que o mel ndo fique tempo inferior a 72
(setenta e duas) horas em decantagdo. Os equipamentos previstos neste item, bem como qualquer outro equipamento ou utensilio destinado a entrar
em contato com produto destinado a alimentago humana, deveria ser construido em ago inoxidavel ou material similar. aprovado pelo Servigo
de Inspegdo Municipal
9°) Possuir instalagdo elétrica embutida e caixinhas elétricas com "espelhos”
o uso de extensdes;
10°) Dispor nos locais de acesso as dependéncias de manipulagdo de produtos comestiveis de barreira sanitaria, lavatérios para higienizagdo das
mios e botas, lavador de avental dos operarios e dispositivos para detergentes e sanitizantes, porta papel toalha e lixeira com tampa acionada a
pedal;
11°) Dispor de sistema de agua sob pressdo e provimento de dgua quente ou produto aprovado pela inspe¢do sanitaria para desinfetar instalagdes,
utensitios e vasilt
129 Dispor d¢ pontos de 4gua interna ¢ cxtermamente com manguciras acompanhadas de suportes identificados para cada drea por meio de cores
distintas;
13°) Dispor de dependéncias ¢ instalagdes, com areas compativeis com as atividades desenvolvidas para a recepgdo da matéria-prima,
armazenamento de embalagens, rétulos e outros materiais, bem como as operagdes de extragdo, filtragio, decantagfio, embalagem ¢ classificacdo
do produto;
14°) Dispor de vestiarios providos de armarios para roupa e/ou uniformes apropriados para execugdo dos trabalhos;
15°) Dispor de depésitos exclusivos para material de limpeza ¢ higiene;
16°) Dispor intema e externamente de lixciras com tampa. As lixciras internas deverdo ter tampas acionadas por pedal;
17°) O apidrio, casa de mel ou estabelecimento produtor de mel ¢ seus derivados, devera ser registrado no Servigo de Tnspegdo Municipal, em
nome do apicultor que podera processar apenas o mel de produgio propria;
18°) O apiario, casa de mel ou estabelecimento produtor de mel e seus derivados, registrados em nome de instituigdo representativa da categoria,
poder4 processar apenas o mel oriundo da produgdo dos respectivos associados:
19°) As embalagens ¢ rotulos do mel produzido por pessoa fisica ou por instituigéo representativa, deverao ser adquiridos por empresas credenciadas
junto ao Ministério da Satide, conter todas as informagdes preconizadas pelo Cédigo de Defesa do Consumidor e ser registrado no Servigo de
Inspegdo Municipal;
- O apidrio, casa de mel ou estabelecimento produtor de mel ¢ seus derivados, registrado no Servigo de Inspegdo Municipal em nome de
instituigdo represemtativa da categoria registrara rétulo proprio, podendo reservar, no mesmo, espago destinado a portar 0 nome de cada associado;
- O programa de controle de qualidade sera executado sob a responsabilidade do apicultor que devera possuir um responsavel técnico (Médico
Veterindrio) que devera elaborar e fazer cumprir o manual de Boas Praticas de Fabricagdo.
20°) A planta-projcto de construgdo do apidrio, casa de mel ou estabelecimento produtor de mel ¢ derivados, devera ser elaborade por profissional
capacitado, com experiéncia no setor ¢ ser previamente apresentado ao Servige de Inspegdo Municipal para apreciagdo do seu corpo técnico.

para aprovagfio de apidrio, casa de

O numero de tomadas deve ser em numero suficiente, para evitar

Sorocaba, de, de 20

Médico Veterinario
Matricula

ANEXO 18
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

1 - Condigdes bisicas a serem atendidas na construgao de instalagdes destinadas & produgfio de pururucas ¢ tripas:
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1°) Ser instalada, em centro de terreno devidamente cercado, afastado dos limites das vias publicas no minimo § (cinco) metros e dispor de drea
de circulagdo interna devidamente pavimentada e que permita a livre movimentagio de veiculos de transporte;
2°) Localizar em pontos distantes de fontes produtoras de odores de qualquer natureza;
3°) Dispor de dependéncias e instalagdes distintas, com dreas compativeis as atividades desenvolvidas para recepgdo de matéria-prima; estocagem
de matéria-prima; toalete e cortes; secagem (cstufas), fritura; depisito de sal, éleo ¢ cmbalagens; lavagem de utensilios; depésito d ulcnsilios

limpos; embalagem: estocagem do produto final ¢ igao. Tais dependéncias ¢ lagdes devem estar dispostas de modo a obedecer ao
correto fluxograma de operagdes;
4°) Dispor nos locais de acesso as dependé de 1 de produtos f de barreira sanitaria: lavatorios para das

exercicio da fiscalizagio de que trata a Lei n°. 9.440 de 20 de Dezembro de 2010, regulamentada pelo Decreto n® , intimo o
P ite da empresa .
situada na n°. bairro, io de

exigéncias, no prazo de (_ ) dias a contar da data desta INTIMAGAO

ba SP, a satisfazer a(s) seguinte(s)

mios
pedal;
5°) Dispor de dependéncias exclusivas para o uso do Servigo de Inspegio:

a) sala provida de mesa com gavetas, cadeiras ¢ arquivo;

b) sanitario com instalagdes completas (vaso sanitario com tampa, suporte para papel higiénico, pia, dispositivo para sabdo liquido, porta papel
toalha, lixeira com tampa acionada por pedal), bancos ¢ cabides;

6°) Dispor de sanitarios (masculino e feminino) com instal pletas ¢ em nimero proporcional
sanitario deve ser independente ao esgoto industrial;

7°) Dispor de vestiarios providos de armarios para roupas, prateleiras para calgados, cabide ¢ bancos para uso dos funcionarios;

Observagio: Deve haver separagdo fisica entre sanitarios e vestiarios e o acesso a eles deve ser indireto as dependéncias industriais.

8°) Dispor de dependéncias administrativas, refeitorio ¢ oficina separados do corpo da indstria;

9°) Possuir filtro de carvio ativado, de copo transparente, certificado pelo INMETRO, na area do refeitorio. A troca do elemento filtrante deve
obedecer ao prazo de 6 meses.;

10°) Dispor de depésito exclusivo para material de limpeza e higiene;

11°) Dispor de luz natural ¢ artificial em todas as dependéncias,

Observagdo: Devem ser observados os cmdados para evlta.( que os raios solares prejudiquem a natureza das atividades desenvolvidas. A
iluminagdo deve ser do tipo "luz fria"“, com I das p i d d e com poténcia suficiente para bem iluminar toda a area de cada
dependéncia;

12°) Possuir piso liso, impermedvel, de cor clara, resistente & abrasdo e corrosdo, ligeiramente inclinado em dire¢3o as canaletas coletoras;
13°) Ter esgoto com vaziio adequada que ibilite imediato das 4guas servidas, dotados de ralos sifonados. As grelhas devem ser
de aluminio ou plastico e as canaletas de fundo em &ngulos arredondados;

14°) Possuir paredes com pé direito minimo de 3 (trés) metros, formando dngulos arredondados entre si e com o piso e impermeabilizadas com
cerdmicas de cor clara assentadas com espagamento minimo; ou toda parede pintada com esmalte sintético ou tinta acrilica semi-brilho, ambas
de cor clara, ou outro material aprovado pelo Servigo de Inspegdo Municipal, de facil higienizagdo, com dngulos e cantos arredondados;

15°) Possuir forro liso ¢ impermedvel;

16°) Possuir janelas ¢ portas de metal inoxidavel ou protegido contra corros3
providas de telas metalicas milemétricas e removiveis;

e botas, lavador de avental dos operérios e dispositivos para detergentes ¢ sanitizantes, porta papel toalha e lixeira com tampa acionada a

a0 de funcionrios. A rede de esgoto

. As janelas devem ser sem parapeito ou com inclinagfio de 45° ¢

O ndo atendimento desta intima¢do implicard em continuidade do processo a revelia do(a) interessado(a)

Pelo que, lavrei o presente em 3 (irés) vias, por mim assinadas, pelo (a) intimado (a) e pela(s) testemunha(s) abaixo, a tudo presente(s).

Assinatura ¢ Identificago

Ciente, recebi a 1* via em, de de

Intimado:
Nome, assinatura,

1 via - intimado, 2 via - processo ¢ 3 via- arquivo.

ANEXO 21

TERMO DE COLHEITA DE AMOSTRAS
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

17°) Possuir fiagdo elétrica embutida e caixinhas elétricas com "espelhos”. O niimero de tomadas deve ser suficiente para evitar o uso de
18°) Dispor de exaustores na drea de fritura, em nimero e tamanho para atender a produgio,

19°) Dispor de ponto de dgua interna e externamente com mangueiras acompanhadas de suportes, identificadas para cada area por meio de cores
distintas;

20°) Dispor de lavatério de ago inoxidavel, com tomeira de acionamento automético, acompanhado de dispositivos para sabdo liquido (inodoro
e neutro), sanitizante e porta papel toalha (folhas brancas de papel ndo reciclado) e de lixeira com tampa acionada por pedal;

21°) Dispor de esterilizadores em ago inoxidavel com dgua a 85°C ¢ constantemente renovavel. O esterilizador deve situar-se proximo ao lavatorio
e mesas de manipulagdo;

22°) Possuir mesas em ago inoxidavel para cortes ¢ demais operagdes com tampos lisos, sem reentrincias e/ou soldas aparentes;

23°) Possuir varais de ago inoxidavel para gotejamento;
24°) Dispor de estrados com altura minima de 10cm, lisos ¢
prima e drea de produgio;

25°) Dispor interna ¢ externamente de lixeiras com tampas. A lixeira interna deve ter tampa acionada por pedal;

26°) Ter armarios exclusivos para guarda de embalagens;

27°) Ter tanque para lavagemn de utensilios em ago inoxidavel, com todos os dngulos arredondados (ao fundo e em seu encontro com o "espelho");
28°) Ter prateleiras vazadas de metal ndo oxidavel para guarda dos utensilios limpos;

29°) Possuir balanga digital;

30°) Possuir seladora;

31°) Possuir caixas e bandejas em ago inoxiddvel
as atividades desenvolvidas;

32°) Possuir tabuleiro de material préprio para produtos alimenticios ¢
atividades de secagem;

33°) Possuir bombona plastica de cor clara, boca larga, com tampa ¢ propria para produto alimenticio destinado ao acondicionamento de sal;
34°) Para expedi¢do, as pururucas devem estar devidamente embaladas, rotuladas ¢ lacradas;

35°) Para expedicdo, as tripas devem estar devidamente embaladas, rotuladas e lacradas.

36° E proibido residit no corpo dos edificios da industria;

37°) A administragdo do estabelecimento devera proceder o controle de pragas (roedores e insetos) e apresentar o comprovante ao Nucleo de
Inspegdo, discriminando os produtos usados (principios ativos, forma de apresentagio dos produtos, prazo de validade da aplicagdo, grau de
toxicidade, mapa de aplicagio);

38°) Devera ainda, proceder a limpeza periodica dos reservatorios de agua por empresas especializadas e apresentar o comprovante ao Nicleo
de Inspegdo constando o prazo de validade da opera¢do:

39°) A planta-projeto de construgfio devera ser elaborada por p | C
a0 Servigo de Inspegdo Municipal para apreciagdo do corpo seu técnico:.

40°) O estabelecimento deve possuir um responsavel técnico (Médico Veterinario) que devera elaborar e fazer cumprir o manual de Boas Praticas
de Fabricagao.

de facil higienizagdo para apoio das caixas de pele na arca de recepgdo de matéria-

ou de pldstico branco proprio para produtos alimenticios em quantidade suficiente para atender

a altas em suficiente para atender as

com experiéncia no setor ¢ ser previamente apresentado

Sorocaba, de, de 20___

Meédico Veterinario
Matricula:

ANEXO 19

TERMO DE ADVERTENCIA

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

(Data)

no Municipio de Sorocaba - SP, eu, , pertencente ao quadro de funcionarios do
Servigo de Inspedo Municipal, no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei n°. 9.440 de 20 de dezembro de 2010, regulamentada pelo Decreto
n°, ¢ em atendimento ao despacho de 1 JAL(s)___ do Processo Administrativo n® de acordo

(Data) Ao(s) dia(s) do més de do ano de no Municipio de Sorocaba,
o eu, Pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de Inspecdo Municipal, no exercicio
da fiscalizagdo de que trata a Lei N°. 9.440, de 20 de dezembro de 2010, regulamentada pelo Decreto n®. , de , de
N colhi para fins de analises laboratoriais, amostras de produtos, junto ao (a)
CNPJ/CPF , situada a
no bairro de Sorocaba,
Cadastrada no Servigo de Inspe¢ao ipal sob o n°. .como abaixo se descreve:

Produto Marca Data de Fabricagdo N° do S1M.

Andlise fiscal, amostras em triplicata, sendo que uma fica sob a guarda do resy 1 legal pelo para efeito de

Observagdes:

Pelo que lavrei o presente, em 03 (1rés) vias, por mim assinado, pelo (a) interessado (a), na presenca da(s) testemunha(s) abaixo, a tudo presente(s)

Assinatura e Identificagdo do Funcionario

Ciente, recebi a 1* via em, de de

Nome, assinatura

1% via - interessado, 2° via - processo 3° via - arquivo

ANEXO 22
AUTO DE INFRACAO

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

Auto de Infragdo N°

(Data) Ao(s) ia(s) do més de do ano de

. no Municipio de Sorocaba - SP, eu

pertencente ao quadro de funciondries do Servigo de Inspegdo i, no exercicio da fi de quetrataa Lein® regulamentada

pelo Decreto n® , verifiquei que o(a) empresa CNPJ/
CPF, . situado(a)

n° __Bairro Municipio de Sorocaba - infringiu o disposto nos
artigos, dodecreton”. .pela da(s) seguinte(s) irregularidade(s):

sendo aplica a multa
o(a) infrator(a) ciente de que podera apresentar defesa escrita, no Departamento do Servigo de Inspe¢dio Municipal, acompanhado(a) das provas
que entender necessarias no prazo de ) dias, como dispde a Lei . ..., Sob pena de o processo tramitar 4 revelia do autuado(a).

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a) ¢ pela(s) testemunhas) abaixo, a tudo presente(s)

Observagdes:

com o decreto, notifico que o Diretor do Servigo de [nspe;ao Mumc1pxl, no exercicio de suas atribuigdes, julgou procedente o Auto de Infragdo

n° / , de ___/ /e, em conseqiéncia, de acordo com a legislagdo vigente, Impde

a0(a) CNPJ CPF
situado(a)

n® no bairro

de Sorocaba, a sangiio de ADVERTENCIA.

Para constar, lavrei o presente em 03 (trés) vias, ¢ vai por mim assinado ¢ pelo(a) autuado(a)

Assinatura e ldentificagdo

Ciente, recebi a 1° via em, de, de

Autuado:
Nome, assinatura

1* via - autuado, 2°* via - processo, 3° via arquivo

ANEXO 20

TERMO DE INTIMACAO
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdémico
(Data) Ao(s)

dia(s) do més de do ano de . no Municipio de Sorocaba - SP, eu

fiscal pertencente ao quadro de funciondrios do Servigo de Inspegao Municipal, no

Assinatura e Identificagdo do Funcionario

Ciente, recebi a 1° via em, de de

Autuado:
Nome, assinatura,

Testemunhas:

Nome, assinatura,

Nome, assinatura,

ANEXO 23

TERMO DE APREENSAO

Prefeitura Municipal de Sorocaba

Secretaria do Desenvolvimento Econémico

(Data) Ao(s) dia(s) do més de do ano de , no Municipio de Sorocaba - SP, eu
pertencente a0 quadro de funcionarios do Servigo de Inspe¢do Municipal, no exercicio da

fiscalizagdo de que trata a Lei n® 9.440, de 20 de dezembro de 2010, regulamentada pelo Decreto n°. . presente(s) a(s)

ha(s) abaixo procedi a do junto o(a)
situado(a) a ne

,Bairro
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Municipio de Sorocaba do(s) produto(s)
no total de com base no disposto no artigo do Decreton®
e suas alteragdes,
Fica nomeado FIEL DEPOSITARIO de todo o material apreendido, o(a) Sr(a)
CPF n° RGn® . residente &
o bairro Municipio de Sorocaba - SP

Pelo que, lavrei o presente em (04) quatro vias, por mim assinadas, pelo autuado, pelo Fiel Depositario ¢ pela(s) testemunha (s} abaixo, a tudo
presente (s}

Assinatura e ldentificagdo do Funcionario

I - Infrator:
Ciente, recebi a 1* via em de de

Nome, Assinatura, RG n°.
CPFn®.

1T - Fiel Depositério:

Nome, A tura, RG n® . CPF n°,
Testemunhas:

Nome, RG n°, CPF n°,
Nome, assinatura nome, RG n°. CPF n°.

1° via - infrator, 2° via - processo, 3* via - Fiel Depositario, 4* via - Arquivo

ANEXO 24

TERMO DE INUTILIZAGAO

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Economico

Ciente, recebi a 1* via em , de de

Autuado:

Assinatura, nome, RG n®. CPF n°.
Testemunhas:

Nome - assinatura, RG n® CPF n°
Nome - RGn°, CPF n°,

1° via - autuado, 2* via - processo, 3" via - arquivo

ANEXO 26

TERMO DE LIBERACAO

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

(Data) Ao(s) dia(s) do més de do ano de

pertencente ao quadro de

funciondrios do Servigo de Inspegdo Municipal, no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei n®. 9.440, de 20 de dezembro de 2010, regulamentada

pelo Decreto n® ¢ suas alteragdes posteriores e dando cumprimento ao julgamento proferido ne processo n°
. decorrente do auto de infragdo n® ode__/ /  eatendendo anotificagdo n®.

. ho Municipio de Sorocaba - SP eu

de __/__/__, no estabel

situado &

bairro Municipio de Sorocaba - SP, cadastrado no Servigo de Tnspegio Municipal sob o n°., CNPI
n° . procedi a liberagdio do(s) bem(s) abaixo relacionado(s) e identificado(s) da seguinte forma:

Pelo que lavrei o presente em 04 (quatro) vias, por mim assinado. pelo(a) autuado(a), pelo(a) fiel depositario, na presenga da(s) testemunhas)
abaixo, a tudo presente(s).

Assinatura ¢ identificagdo do Funcionario

Ciente, recebi a 1? via em, de, de

Autuado:

(Data) Ao(s) dia(s) do més de do ano de no Municipio de Sorocaba - SP,
eu, pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de Inspe¢do Municipal, no
exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei n®. 9.440, de 20 de dezembro de 2010, regulamentada pelo Decreto n®. dando
cumprimento ao julgamento proferido no processo n® decorrente do Auto de Infragao n® Jde /11,

e atendendo a Notificagdo n° . de / ,no  estabelecimento/empresa

Municipio de Sorocaba
» determinei a INUTILIZAGAO do(s) bem(S) abaixo

Situado(a) a . bairro
- SP, cadastrada no SIM sob o n°. CNPJ n°.
relacionado(s) ¢ identificados:

Pelo que lavrei o presente, em 04 (quatro) vias, por mim assinado, pelo(a) autuado (a), pelo(a) Fiel Depositario, na presenga da(s) testemunhas)
abaixo, a tudo presente(s).

Assinatura e Identificagdo do Funcionario

Ciente, recebi a 1* via em, de, de
Autuado:

Nome, RG n°, CPF n®
Ciente, recebi a 3° via em, de de

Fiel depositario:

Nome, assinatura, RG n° CPF n®
Testemunhas

Nome, assinatura, RG n°., CPF n*
Nome, RG n°. CPF n°,

1* via - autuado, 2° via - processo, 3* via - fiel depositario, 4* via - arquivo

ANEXO 25

TERMO DE INTERDICAO

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico

(Data) Ao(s) dias(s) do més de do ano de . no Municipio de Sorocaba - SP, eu,
pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de Inspegdo Municipal, no exercicio

da fiscalizagdo de que trata a Lei n°. 9.440 de 20 de dezembro de 2010, regulamentada pelo Decreto n® dando cumprimento a0

julgamento, proferido no Processo n®. , decorrente do Auto de Infragdo n° Lde /[ no estabelecimento
situado a n°, , bairro Municipio
de Sorocaba - SP, cadastrado no Servigo de Inspegdo Municipal sob o nimero CNP! procedi a INTERDICAO

do estabelecimento em referéncia da seguinte forma:

Pelo que lavrei o presente, em 03 (trés) vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a). na presenca da(s) testemunha(s) abaixo, a tudo presente(s).

Assinatura ¢ ldentificagdo do Funcionario

Nome, assinatura, RG n® CPF n°

Ciente, recebi a 3* via em, de de

Fie! depositario:

Nome, assinatura, RG n® ¢ CPF n®

Testemunhas:

Nome, assinatura, RG n° ¢ CPF n®

Nome, assinatura, RG n° e CPFn°

1° via - autuado, 2* via - processo, 3° via - fiel depositario, 4° via - arquivo

ANEXO 27

TERMO DE APREENSAO CAUTELAR
Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econémico

(Data), no  Municipio de Sorocaba -SP, eu
pertencente ao quadro de funciondrios do Servigo de
Inspe¢do Municipal, no exercicio da fiscalizagdio de que trata a Lei n®. 9.440,de 20 de dezembro de 2010, regulamentada pelo Decreto n°.
atendendo a determinagao do Diretor do Servigo de Inspegdo Municipal contida no Processo Administrative de Apuragdo

has abaixo d
Situado (a)

de Infragion®,
ao (2)

presentes a

no Municipio de Sorocaba cadastrada no Servigo de Tnspe¢o Municipal sob o n® , que ofs) produto(s) abaixo relacionado(s) esta(do)
sob apreensdo cautelar, segundo o disposto no artigo do Decreto sendo que sua comercializagdo fica condicionada
4 conclusdo de analises laboratoriais que devem apresentar 03 (urés) resultados consecutivos dentro dos padrdes regulamentares:

Pelo que, lavrei o presente em 03 (trés) vias, por mim assinado, pelo{a) autuado(a), e pela(s) testemunha(s) abaixo, a tudo presente(s).

Assinatura ¢ Identificagfio do Funcionario

Ciente, recebi a 17 via em, de de

Autuado:

Assinatura, Nome, RG n°. e CPF n°

1? via - infrator, 2* via - processo, 3" via - arquivo

ANEXO 28

TERMO DE DESINTERDICAGQ

Prefeitura Municipal de Sorocaba
Secretaria do Desenvolvimento Econdmico
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(Data) Ao(s) dia(s) do més de

ano de , no Municipio de Sorocaba - SP, eu

da fiscalizagdo de que trata a Lei n°. 9.440, de 20 de dezembro de 2010,
julgamento  decorrente do Auto de Infragdo n°

pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de Inspegdo Municipal, no exercicio

pelo Decreto n® ¢ dando cumprimento ao

de, de de, , situada na
bairro, i do no SIM sob

I

on CNPI n®.

procede a DESINTERDICAQ abaixo relacionada(s) e identificada(s) como se descreve:

Assinatura e ldentificagdo do Funcionario

Ciente, recebi a 1* via em, __de de

Pelo que lavrei o presente em 03 (trés) vias. por mim assinadas e pelo(a) autuado(a)

Autuado!

Nome, assinatura, RG n°,

1? via - autuado, 2* via - processo, 3° via arquivo
ANEXO 29

TERMO DE CASSACAO DE REGISTRO NO STM
Prefeitura Municipal de Sorocaba

Secretaria do Desenvolvimento Econdmico
Registro no SIM N /!

(Data)

no Municipio de Sorocaba - SP,
eu,

Secretdrio de Desenvolvimento Econdmico, no exercicio

n°

du fiscalizagio de que trata a Lei n®. 9.440, de 20 de de 2010, regulamentada pelo Decreto n°,
verifiquei que.
d da no Servigo de Inspegdo Municipal sob o

n’,
CNPJ/CPF: n’,
situado(a) _ _ _ .

Bairro, no icipio de Sorocaba - SP,infringiu o disposto nos
arts. do Decreto n°. pela constatagdo da(s) seguinte(s) irregularidade(s):

sendo aplicada a pena de cassagdo do registro no

Servigo de Inspeg¢fio Municipal - SIM.

Observagdes:

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a) ¢ pela(s) testemunha(s) abaixo, a tudo presente(s).

Assinatura ¢ Identificagdo do Funcionario

Ciente, recebi a 1* via em, de de

Autuado:

Nome, assinatura, RG n°. CPF n®
Testemunhas:

Nome, assinatura, RG n°. CPF n°.
Nome, assinatura, RG n° CPF n°,

(Processo n° 4.375/2012)
DECRETO N° 19.924,
DE25DEABRILDE 2 012.

{Cria o Comité Municipal dos Direitos dos Animais de
Sorocaba (CMDA), e da outras providéncias)

VITOR LIPPI, Preteito do Municipio de Sorocaba no uso
das atribuigdes que lhe sdo conferidas pela Lei Organica do
Municipio,

DECRETA:

Art. 1° Fica criado no Municipio de Sorocaba, vinculado a
Secretaria do Meio Ambiente, o Comité Municipal dos
Direitos dos Animais - CMDA

Art. 2° O Comité Municipal dos Direitos dos Animais -
CMDA tera como objetivo, estudar e colocar em pratica
medidas de protegdio e defesa dos animais, associadas a
responsabilidade social em saude pablica e, como
competéncias:

1- atuar:

a) na protecdo ¢ defesa dos animais, quer sejam os chamados
de estimagdo ou domésticos, bem como os animais da fauna
silvestre;

b) na conscientizag¢do da popula¢@o sobre a necessidade de
se adotar os principios da guarda responséavel e protegdo
ecoldgica dos animais.

¢) na defesa dos animais feridos ¢ abandonados.

11- colaborar na execugdo do Programa de Educagdo Ambiental,
na parte que concerne a prote¢do de animais e seus habitats;
TIT - solicitar e acompanhar as a¢des dos 6rgios da
Administragdo, Direta ou Tndireta, que tém incidéncia no
desenvolvimento dos programas de protegdo ¢ defesa dos
animais;

TV - colaborar e participar nos planos e programas de controle
das diversas zoonoses,

V - incentivar a preservagdo das espécics de animais da fauna
silvestre, bem como a manuten¢do dos seus ecossistemas,
principalmente de prote¢do ambiental, estagdes, reservas e
parques ecologicos, assumindo ou encaminhando aos 6rgdos
¢ entidades competentes, animais apreendidos por trafico ou
caga ilegal cuja manuteng@o ou soltura, seja impraticavel;
VI - coordenar ¢ encaminhar agdes que visem, no dmbito do
Municipio, junto 4 sociedade civil, a defesa e a protegdo dos
animais;

VII - propor alteragdes na legislagdo vigente para a criagdo,
transporte, manutengdo ¢ comercializagdo, visando aprimorar
e garantir maior efetividade no respeito ao direito legitimo ¢
legal dos animais, evitando-se a crueldade aos mesmos e
resguardando suas caracteristicas proprias;

VIII - propor a realizagdo de campanhas:

a) de esclarecimento a populagdo quanto ao tratamento digno
que deve ser dado aos animais;

b) de adogdo de animais visando o ndo abandono;

¢) de registro de cies e gatos;

d) de vacinagdo dos animais;

¢) para o controle reprodutivo de cées e gatos

TX - envidar esforgos junto a outras esferas de governo a fim de
aprimoramento da legislagdo e dos servigos de prote¢o aos
animais.

Art. 3° O Comité Municipal dos Direitos dos Animais serd
constituido por 15 (quinze) membros representantes das
seguintes entidades:

T-1 (um)representante da Secretaria do Meio Ambiente - SEMA,
que sera o Coordenador do grupo;

1I- 1 (um) representante da Camara Municipal de Sorocaba;
111 -1 (um) representante do Centro Municipal de Controle de
Zoonoses, da Secretaria de Saude - SES;

IV - 4 (quatro) representantes de Organizagdes ndo
Governamentais relacionadas aos direitos e defesa dos animais;
V - 1 (um) representante do Conselho Municipal de Satde;
VI- 1 (um) representante da Vigilancia Sanitaria, da Secretaria
Municipal de Saude;

VIIL - 1 (um ) representante da Policia Militar Ambiental;
VIII - 1 (um) representante da Delegacia dos Animais;

IX - 1 (um) representante da Policia Militar;

X - 1 (um) representante da Guarda Civil Municipal;

XI- 1 (um) representante da Secretaria da Educagéo;

XII - 1 (um) representante do Corpo de Bombeiros;

§1° As entidades interessadas em ingressar no Comité, deverdo
apresentar solicitagdo por escrito na Secretaria de Meio
Ambiente - SEMA, instruida com cépia autenticada dos
estatutos sociais devidamente registrados, relatério das
atividades desenvolvidas nos dltimos 2 (dois) anos ¢ ata de
eleicdo da atual diretoria, sendo dispensadas tais
obrigatoriedades aos integrantes dos drgdos publicos

§2° Sera designado 1 (um) suplente para cada membro referido
neste artigo, indicado pelas entidades neles citadas.

Art. 4° Os membros do Comité Municipal dos Direitos dos
Animais - CMDA, no ambito de suas 4reas de atuagdo,
elaboraro, sob a supervisdo da Secretaria do Meio Ambiente,
programa de prote¢do e defesa dos animais, em conformidade
com a legislagdo vigente.

Art. 3° O Comité Municipal dos Direitos dos Animais - CMDA
podera solicitar a colaboragdo de outros orgdos municipais
que puderem auxiliar no desenvolvimento do programa.

Art. 6° As despesas decorrentes da execugdo do presente
Decreto, correrdo por conta de verba orgamentdria propria.
Art. 7° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo
Paldcio dos Tropeiros, em 25 de Abril de 2 012, 357° da
Fundagdo de Sorocaba.

VITOR LIPPI
Prefeito Municipal

LUIZ ANGELO VERRONE QUILICI
Secretario de Negocios Juridicos

JOSE AILTON RIBEIRO
Secretario de Governo e Relagdes Institucionais

VALMIR DE JESUS RODRIGUES ALMENARA
Secretario de Planejamento e Gestdo

JUSSARA DE LIMA CARVALHO
Secretaria do Meio Ambiente

Publicado na Divisdo de Controle de Documentos e Atos
Oficiais, na data supra.

MARIA APARECIDA MARINS DAEMON
Chefe da Divisdo de Protocolo Geral
Chefe da Divisdo de Controle de Documentos ¢ Atos
Oficiais
cumulativamente

(Processo n° 11.987/2012)
DECRETO N°19.927,
DE 26 DEABRILDE 2 012.

(Declara imével de utilidade publica, para fins de
desapropriagio, destinado a melhoria do sistema viario ¢ da
outras providéncias).

VITOR LIPPI, Prefeito do Municipio de Sorocaba, no uso das
atribuigdes que lhe sdo conferidas pela Lei Orgénica do
Municipio,

DECRETA:

Art. 1° Fica declarado de utilidade publica, a fim de ser
desapropriado pela Prefeitura Municipal de Sorocaba,
destinado a melhoria do sistema viario, o imovel abaixo descrito
¢ caracterizado, conforme consta do Processo Administrativo
n® 11.987/2012, a saber:

Proprietario: consta pertencer a José Duilio Justi e s/m Vicki
Mastrandéa Justi e/ou sucessores.

Local: Rodovia Raposo Tavares, km 101 - Area B - Bairro do
Vossoroca - Sorocaba/SP.

Area a Desapropriar do Terreno: 327,28 m2,

Area Remanescente: 5.900,98 m2.

Benfeitorias/Instalagdes: Muro: 9,13ml.

Caixa de Luz: 1,79 m?,

Back Light.

Descrigdo: Parte de um terreno designado por Area B,
localizado no Bairro do Vossoroca, no Km. 101 da Rodovia
Raposo Tavares, distante 241,00 metros do cruzamento da
Rua Augusto Lippel, desta cidade, tendo as seguintes medidas
e confrontagdes: partindo a 4,11 metros da divisa do lado
direito de quem da rodovia olha para o imével, de forma
triangular, segue 51,89 metros, controntando com a Rodovia
Raposo Tavares, no lado esquerdo de quem da rodovia olha
para o imével mede 12.74 metros, confrontando com
propriedade da Julio e Julio Ltda.; e, no fundo mede em reta
32,15 metros e, em curva pelo desenvolvimento de 16,09
metros com raio de 135,00 metros, confrontando com o
remanescente da Area B, encerrando 4 drea de 327.28 metros
quadrados.

Art. 2° Havendo acordo quanto ao pre¢o e a forma de
pagamento, a aquisi¢do far-se-4 por compra pura e simples,
expropriagio amigével, com doagdo gratuita ou outra forma de
aquisi¢@o prevista no Cédigo Civil Brasileiro, uma vez
satisfeitas as seguintes exigéncias:

I- que o prego néo ultrapasse o respectivo laudo de avaliagdo;
11 - que o proprietario oferega titulo de filiagdo vintenaria,
bem como certiddes negativas que provem ndo existirem
quaisquer dnus sobre o imével expropriado

Art. 3° As despesas decorrentes da execugdo do presente
Decreto correrdo por conta de verba or¢amentdria propria.
Art. 4° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.
Paldcio dos Tropeiros, em 26 de Abril de 2 012, 357° da
Fundagdo de Sorocaba

VITOR LIPPT
Prefeito Municipal

LUIZ ANGELO VERRONE QUILICT
Secretario de Negdcios Juridicos

JOSE AILTON RIBEIRO
Secretario de Governo e Relagoes Institucionais

VALMIR DE JESUS RODRIGUES ALMENARA
Secretario de Planejamento ¢ Gestao

JOSE CARLOS COMITRE
Secretario da Habitagio e Urbanismo

Publicado na Divisdo de Controle de Documentos ¢ Atos
Oficiais, na data supra

MARIA APARECIDA MARINS DAEMON
Chefe da Divisdo de Protocolo Geral
Chefe da Divisdo de Controle de Documentos ¢ Atos
Oficiais
cumulativamente

COMUNICADO A POPULAGAO

De acordo com a lei Municipal n® 4.595/94,
fodo cidadao residenie em Sorocaba, e
reconhecidamente sem recursos financeiros,
tem direilo a servigo funerdrio gratuito prestado
pelas concessiondrias que atuam na cidade:

LEIN° 4.595/94 ™ WeEmm ‘.

“An, 5° - As empresas funerdrias
concessiondrias, cbrigam-se go
fornecimento de caixdo mortudrio e
transporte gratuito (onibus), veldrio e uma
coloa de flotes (s pessods
reconhecidamente pobres sem fecursos
financeiros dentro dos limites do municipio.

Pardgrafo nico - A uma fomecida ao
indigente ou pessoas reconhecidamente
pobre na expressdo da lei, serd sempre de
madeira enveinizada em nogueira para
adultos e, caixao de madeira com
revestimento em pléastico de primeira
qualidade quando se trafa de crianga.”
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